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Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Benutzerhandbuch

Spezifikationen und Eigenschaften

Modell LBNHAF2500
Spannung 220-240V~ 50/60Hz
Leistung 1300 Watt
Korbvolumen 2,5 Liter

Einstellbare Temperatur 80°C-200°C

Timer (0-60 Min.)

DIESE ANWEISUNGEN AUFHEBEN

DIESES VERBRAUCHSGERAT IST FUR DIE VERWENDUNG IN HAUSHALTEN UND IN EINEM AHNLICHEN
UMFELD, WIE ZUM BEISPIEL FOLGENDEM BESTIMMT:

m Mitarbeiterkiichen in Betrieben, Biiros und anderen Arbeitsumfeld
Farmen

Fiir Gaste in Hotels, Motels und anderen Beherbergungseinrichtungen
In Einrichtungen des Typs Bed and Breakfast

Einleitung

Diese HeiBluftfritteuse ermdglicht eine einfache und gesunde Zubereitung lhrer beliebten Gerichte. Dank der schnellen
Zirkulation der heien Luft und der oberen Kochplatte kann eine Vielzahl von Speisen zubereitet werden. Der groB3te Vorteil ist,
dass die HeiBluftfritteuse die Speise von allen Richtungen erhitzt und fiir die meisten Lebensmittel kein Ol verwendet werden
muss.

Allgemeine Beschreibung

1. Bedienpaneel 1
2. Deckel

3. Gehduse

4. Korb

5. Behalter 3

6. Taste zum Losen des Korbes

7. Griff des Korbes 4

8. Luftableitung

9. Stromkabel 5
6 »
7




Abb. 2

Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig bevor Sie das Gerat einschalten und heben Sie diese auf.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor der Verwendung dieser HeiBluftfritteuse sollten Sie die folgenden grundlegenden SicherheitsmaBnahmen lesen und diese in
weiterer Folge befolgen:

Kontrollieren Sie vor dem Anschluss der Fritteuse an das Stromnetz, ob die am Gerét angefiihrte Spannung der Spannung bei
Ilhnen zu Hause entspricht.

m Wenn dies nicht der Fall ist, kontaktieren Sie den Handler und VERWENDEN Sie das Gerat NICHT.

Stecken Sie die Fritteuse nur in eine ordentlich geerdete Steckdose.

LASSEN Sie das Stromkabel des Gerétes NICHT von der Tischkante héngen und auch auf keinen heien Oberflachen liegen, damit
das Stromkabel nicht beschadigt wird.

Dieses Gerat darf NICHT auf heien Oberflachen oder in der Néhe eines Gasherdes oder elektrischen Herdes verwendet und auch
nicht in einen heien Ofen gesteckt werden.

m SCHALTEN Sie das Gerat NICHT ohne Inhalt ein, dadurch kénnte der Erhitzer beschadigt werden.

Die fertigen Speisen kénnen sehr heif3 sein — rund um die Fritteuse sollten Sie mindestens einen Abstand von mindestens 10 cm
lassen, damit die Luft zirkulieren kann (Achtung auf lange Haare, Geschirrtiicher und &hnliche Gegensténde), Sorgen Sie dafiir,
dass die Fritteuse auf einer festen und ebenen Oberflache verwendet wird, die nicht tiberhitzt und auch nicht von Kindern erreicht
werden kann.

Legen Sie alle Lebensmittel so in den Korb, damit sie nicht mit dem Heizelement in Beriihrung kommen.

Decken Sie die Offnungen zur Zu- und Ableitung der Luft nicht ab, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Wenn die Pfanne mit Ol gefillt ist, stellt dies ein Brandrisiko dar.

Beriihren Sie nicht die inneren Teile des Gerétes, wenn dieses in Betrieb ist.

TAUCHEN Sie das Gerdt NICHT in Wasser oder andere Flussigkeiten, um Stromschldge zu vermeiden, reinigen Sie das Gerat auch
nicht unter flieBendem Wasser.

Um Stromschlage oder Kurzschliisse zu vermeiden, diirfen keine Flussigkeiten in das Gerat eindringen.

Wahrend des Betriebes konnen einige Teile sehr heil} werden.



m Das Gerét nicht UMPLATZIEREN, wenn es eingeschaltet ist.

Vermeiden Sie, dass Kinder das Gerét verwenden.

m VERWENDEN Sie KEINE Ersatzteile oder Zubehdr ohne Zustimmung des Herstellers, um Brande, Stérungen oder Verletzungen zu
vermeiden.

m Nehmen Sie das Gerdt immer vom Stromnetz, wenn Sie es reinigen oder nicht verwenden. Lassen Sie die Fritteuse vor der
Reinigung auskihlen.

m VERWENDEN Sie das Gerat NICHT, wenn das Stromkabel oder die Gabel des Steckers beschédigt sind. Bei notwendigen
Reparaturen wenden Sie sich an den Verkaufer der Ihnen das Produkt verkauft hat oder an ein autorisiertes Servicezentrum.

m Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieBlich Kinder) mit verringerten korperlichen, geistigen oder mentalen Fahigkeiten

verwendet werden, die nicht iber geniigende Erfahrungen und Kenntnisse verfiigen, wenn Sie nicht beaufsichtigt werden und

belehrt wurden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden und sollten nicht mit dem Gerét spielen, es handelt sich um kein Spielzeug.

Kinder diirfen das Gerét nicht ohne Aufsicht reinigen oder instandhalten.

NICHT im Freien VERWENDEN.

Vermeiden Sie den Kontakt des Kabels mit heiBen Oberflachen.

SchlieBen Sie das Gerat nicht mit nassen Hdnden an das Stromnetz an und bedienen Sie es auch nicht mit nassen Handen.

Legen Sie keine Gegensténde auf dem Gerét ab.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, lassen Sie es nicht unbeaufsichtigt.

Wahrend des Prozesses des HeiBSluftfrittierens wird heiRer Dampf abgeleitet. Hinde und Gesicht miissen sich in einer sicheren

Entfernung vom Dampf und der Luftableitung befinden.

Achten Sie beim Herausnehmen der Pfanne aus dem Gerét auf den heiBen Dampf und heif3e Luft.

m Wenn aus dem Geréat dunkler Rauch austritt, trennen Sie das Gerét sofort vom Stromnetz. Entfernen Sie den Behdlter erst dann,
wenn kein Rauch mehr austritt.

m VERWENDEN Sie das Gerat NUR fiir den dafiir vorgesehenen Zweck.

Beriihren Sie das Stromkabel nicht mit nassen Handen oder wenn Sie in Wasser stehen.

m Die Packung enthdlt kleine Teile, die fiir Kinder gefahrlich sein konnten. Bewahren Sie das Produkt immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Beutel oder viele Teile, die enthalten sind, konnen nach dem Verschlucken oder Aufsetzen auf den
Kopf zum Ersticken fiihren.

ACHTUNG

m Wenn das Gerat falsch oder zu professionellen oder teilweise professionellen Zwecken oder nicht im Einklang mit den
Anweisungen in der Bedienungsanleitung verwendet wird, erlischt die Garantie und wir sind nicht dazu verpflichtet eine Haftung
fiir eventuelle Schaden zu tibernehmen.

m Wenn Sie das Gerét nicht verwenden, trennen Sie es vom Stromnetz.

m Damit mit dem Gerét sicher manipuliert oder es gereinigt werden kann, muss dieses ungefdhr 30 Minuten abkiihlen.

AUTOMATISCHES ABSCHALTEN

Dieses Gerdt ist mit einem Timer ausgestattet. Sobald der Timer auf 0 steht, gibt das Gerét einen Ton von sich und schaltet sich
automatisch ab. Um das Gerat manuell abzuschalten, halten Sie die Taste,, 1” ldnger als 3 Sekunden gedriickt (Abb. 8).

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Gerét.

3. Reinigen Sie den Korb und den Behalter sorgféltig mit heiBem Wasser, einem fliissigen Reinigungsmittel und einem feinen
Schwamm.
Anmerkung: Sie kdnnen diese Teile auch in der Spiilmaschine reinigen.

4. Wischen Sie den Innen- und AuBenbereich mit einem feuchten Tuch ab.

Diese Fritteuse funktioniert ohne Ol mit HeiBluft. Fiillen Sie den Behélter nicht mit Frittierfett.

Vor der Inbetriebnahme
1. Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile, waagrechte und ebene Flache.
Stellen Sie das Gerét nicht auf eine Flache, die nicht warmebestandig ist.

2. Legen Sie den Korb in die Pfanne (Abb. 3).
3. Entnehmen Sie das Kabel aus dem unteren Aufbewahrungsbereich des Gerates.
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Fiillen Sie den Behilter nicht mit 01 und auch nicht mit einer anderen Fliissigkeit. Um ein perfektes Ergebnis zu
erzielen kénnen Sie maximal einen Suppenléffel 0l in die Pfanne geben.

Legen Sie auf dem Gerét keine Gegenstdnde ab, um nicht die Luftzirkulation zu unterbrechen und das Ergebnis des
HeiBluftfrittierens zu beeinflussen.

Verwendung des Gerates
HEISSLUFTFRITTIEREN

1. Stecken Sie den Stecker in eine geerdete Steckdose.
2. Entnehmen Sie vorsichtig den Behélter (Abb. 4) aus der Hei3luftfritteuse.
3. Legen Sie die Lebensmittel in den Korb. (Abb. 5)
4. Geben Sie einen Loffel Ol in den Behilter.
5. Geben Sie den Behalter wieder in die HeiBluftfritteuse. (Abb. 6)
Achten Sie darauf, dass Sie den Behalter sorgféltig in die Fritteuse eingeschoben haben.

Verwenden Sie den Behilter nie ohne den eingelegten Korb.

Achtung: Beriihren Sie den Behélter nie, wenn das Gerat lauft und auch nicht sofort nachdem es ausgeschalten
wurde, da sich dieses stark erhitzt. Nehmen Sie den Behdlter nie ohne den Griff in die Hand.

6. Stellen Sie die gewlinschte Zubereitungszeit fiir die jeweiligen Lebensmittel ein (siehe ,Einstellungen” in diesem Kapitel).
7. Bedienen Sie das Bedienpaneel wie folgt (Abb. 8).
Verbinden Sie das Gerat mit dem Stromnetz, die Betriebsanzeige leuchtet auf.

Taste 1 - Ein- und Ausschalttaste

Sobald der Behalter und der Frittierkorb ordentlich eingesetzt worden sind, leuchtet die Ein- und Ausschalttaste auf. Durch
gedricktes Halten der Taste fiir 3 Sekunden stellen Sie die Temperatur auf 200 °C und die Zubereitungszeit auf 15 Minuten
ein. Wenn Sie die Taste erneut driicken beginnt die Zubereitung. Wenn Sie die Taste wéahrend der Zubereitung fiir 3 Sekunden
driicken, schaltet sich das Gerat aus. Alle Lampen gehen aus und der Ventilator schaltet sich aus.

Anmerkung: Sie kdnnen wéahrend der Zubereitung die Taste kurz driicken, wodurch diese unterbrochen wird, durch erneutes
Driicken konnen Sie mit der Zubereitung fortfahren.

Taste 2 - Taste Voreinstellungen
Mit der Taste /==, kénnen Sie aus dem Angebot der 8 am hiufigsten zubereiteten Lebensmittel wahlen. Sobald Sie eines wahlen,
beginnt das Gerat den Betrieb mit der voreingestellten Dauer und Temperatur der Zubereitung.

Tasten 3 und 4 - Tasten zur Steuerung der Temperatur
Mit Hilfe der Symbole + und - kdnnen Sie die Zubereitungstemperatur in Schritten von 5 °C erhdhen oder senken. Durch gedriicktes
Halten der Taste kdnnen Sie die Temperatur schneller @andern. Temperaturbereich: 80 °C-200 °C.



Tasten 5 und 6 - Tasten zur Steuerung des Timers
Mit Hilfe der Symbole + und - kdnnen Sie in Schritten von 1 Minute die Zubereitungszeit verlangern oder verkiirzen. Durch
gedriicktes Halten der Taste konnen Sie die Zubereitungszeit schneller andern.

Anzeige, 7" - Anzeige Erhitzen
Anzeige 8" - Anzeige Ventilator
Anzeige 9" - Anzeige Temperatur
Anzeige,10” - Anzeige Timer
Anzeigen,11-18"

11 — Pommes frites

12 - Speck

13 — Hiihnerkeulen

14 — Garnelen

15 — Steak

16 — Muffins, stiBes Geback

17 - Gemiise

18 — Fisch

8. Einige Lebensmittel miissen zur Halfte der Zubereitungszeit durchgeschittelt werden (siehe Abschnitt ,Einstellungen” in
diesem Kapitel). Um die Lebensmittel durchzuschiitteln ziehen Sie den Behdlter am Griff aus dem Gerét und schiitteln Sie diese.
Geben Sie den Behélter danach wieder in die Fritteuse.

Hinweis: Achten Sie beim Durchschiitteln darauf, dass Sie nicht die Taste am Griff driicken. (Abb. 3)

Tipp: Um das Gewicht des durchzuschiittenden Inhaltes zu verringern, kdnnen Sie den Korb aus dem Behélter nehmen
und nur den Korb schiitteln. Ziehen Sie in diesem Fall den Behalter aus dem Gerét, stellen Sie diesen auf einer
hitzebestédndigen Oberfldche ab und driicken Sie die Taste am Griff um den Korb aus dem Behalter nehmen zu konnen.

9. Sobald Sie einen Alarm horen, ist die Zubereitungszeit abgelaufen. Nehmen Sie die Pfanne aus dem Gerét und stellen Sie diese
auf einer hitzebestandigen Oberflache ab.

10. Kontrollieren Sie, ob die Lebensmittel fertig sind.
Wenn diese noch nicht fertig sind, geben Sie die Pfanne einfach wieder in den Behdlter und stellen Sie den Timer auf einige
weitere Minuten ein.

11. Um die Lebensmittel (z.B. Pommes frites) herauszunehmen ziehen Sie den Behalter aus der Hei9Bluftfritteuse und stellen Sie
diesen auf einer hitzebestandigen Oberfldche ab, driicken Sie die Taste um den Korb zu [6sen und nehmen Sie den Korb aus
dem Behdlter.

Kippen Sie den Korb nicht, sofern dieser noch immer in Behilter ist. Dadurch konnte das am Boden des Behilters
angesammelte iiberschiissige Ol iiber die zubereiteten Lebensmittel gegossen werden.

Der Behiilter, die Lebensmittel und die Fritteuse sind hei8. Abhdngig vom Typ der Lebensmittel in der Fritteuse kann
Dampf aus dem Behélter entweichen.

12. Leeren Sie den Korb in eine Schiissel oder auf einen Teller.
Tipp: Nehmen Sie groB3e oder zarte Lebensmittel mit einer Zange aus dem Korb.

13. Sobald eine Portion der Lebensmittel fertig ist, kann die Fritteuse sofort zur Zubereitung weiterer Lebensmittel verwendet
werden.

EINSTELLUNGEN
Mit Hilfe der unten angefiihrten Tabelle konnen Sie die Grundeinstellungen fiir die jeweiligen Lebensmittel auswahlen.

Anmerkung: Beriicksichtigen Sie, dass diese Einstellungen nur der Orientierung dienen. Da sich die Lebensmittel
aufgrund ihres Ursprungs, ihrer GroBe, Form und Marken unterscheiden, konnen wir keine optimalen
Einstellungen fiir konkrete Lebensmittel garantieren.

Da die HeiBlufttechnologie die Luft im Inneren des Gerates sofort wieder erhitzt, wird der Frittierprozess durch das kurze
Herausziehen des Behalters nicht unterbrochen.

Tipps

m Kleinere Lebensmittel erfordern normalerweise einen kiirzeren Zubereitungsprozess als gro3ere Lebensmittel.

m GroBBere Mengen an Lebensmitteln erfordern nur eine etwas langere Zubereitungszeit.

m Durch das Durchschiitteln von kleineren Lebensmitteln zur Halfte der Zubereitungszeit sorgen fiir ein optimales Endergebnis und
verhindern eine unregelmafige Zubereitung.
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m Die optimale Menge fiir die Zubereitung non knusprigen Pommes frites betragt 500 Gramm.Verwenden Sie fiir eine schnelle und
einfache Zubereitung von gefiillten Speisen fertigen Teig. Fertiger Teig kann auch schneller als hausgemachter Teig vorbereitet

werden.

m Wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche zubereiten oder knusprige oder gefiillte Speisen frittieren wollen, geben Sie das
Backblech oder die Backschiissel in den Korb der HeiB3luftfritteuse.
m Sie kdnnen die HeiBluftfritteuse auch zum Aufwarmen von Speisen verwenden. Um Lebensmittel aufzuwéarmen stellen Sie die

Temperatur auf 150 °C und Zeit auf maximal 10 Minuten ein.

Min-max Menge Zeit Temperatur Durchschiitteln Weitere Informationen
(g9) (Min.) (°C)

Kartoffeln und

Pommes frites

Schmale gefrorene 300-400 18-20 200 durchschiitteln

Pommes

Breite gefrorene 300-400 20-25 200 durchschitteln

Pommes

Bratkartoffeln 500 20-25 200 durchschiitteln

Fleisch und

Gefliigel

Steak 100-500 10-15 180

Schweinskotelette 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Hot Dog 100-500 13-15 200

Keulen 100-500 25-30 180

Hiihnerbrust 100-500 15-20 180

Andere

Friihlingsrollen 100-400 8-10 200 durchschiitteln Fiir diese Art der Zubereitung
geeignete

Gefrorene 100-500 6-10 200 durchschiitteln Fiir diese Art der Zubereitung

Hiihnernuggets geeignete

Gefrorene 100-400 6-10 200 Fiir diese Art der Zubereitung

Fischstabchen geeignete

Gefrorener 100-400 8-10 180 Fir diese Art der Zubereitung

Gebackener Kése geeignete

Gefiilltes Gemiise 100-400 10 160

Backen

Kuchen 300 20-25 160 Backblech verwenden

Quiche 400 20-22 180 Backblech / Backschiissel
verwenden

Muffins 300 15-18 200 Backblech verwenden

StiBe Snacks 400 20 160 Backblech / Backschiissel
verwenden

Anmerkung: Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wenn die HeiBluftfritteuse noch kalt ist, rechnen Sie 3 Minuten zur
Zubereitungszeit dazu.

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung.

Behalter und Korb mit Antihaftoberflache. Verwenden Sie keine metallischen Kiichenhilfsmittel oder aggressive

Reinigungsmittel, diese kdnnten die antihaftende Oberflache beschédigen.
1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat auskiihlen.

Anmerkung: Damit die HeiBluftfritteuse schneller abkiihlt, entfernen Sie den Behiilter.




2. Reinigen Sie den Innenbereich des Gerédtes mit einem feuchten Tuch.
3. Waschen Sie den Behélter und den Korb mit heiBem Wasser, einem fliissigen Reinigungsmittel und einem sanften Schwamm.
Diese beiden Teile kdnnen auch in der Spiilmaschine gereinigt werden. Um restliche Verschmutzungen zu 16sen kénnen Sie ein

Entfettungsmittel verwenden.

Tipp: Wenn am Korb oder Behélter Verunreinigungen haften geblieben sind, fiillen Sie den Behélter mit heiBem Wasser und
flissigem Reinigungsmittel. Geben Sie den Korb in den Behalter und lassen Sie den Behélter und den Korb fiir ungefahr
10 Minuten einweichen.

4. Reinigen Sie den Innebereich des Gerétes mit heiBem Wasser und einem sanften Schwamm.
5.Um eventuelle Lebensmittelreste zu entfernen, reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbiirste.

Lagerung

1.Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es auskiihlen.

2.Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Umwelt

Wenn das Gerdt am Ende seiner Lebensdauer ist, entsorgen Sie es nicht tiber den Hausmiill, sondern geben Sie es an einer
Abfallsammelstelle ab. Dadurch schiitzen Sie die Umwelt.

Garantie und Service

Wenn Sie einen Service oder Informationen benétigen oder bei eventuellen Problemen kontaktieren Sie bitte ein ortliches
autorisiertes Servicezentrum.

Problembehebung

Problem

Die HeifBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Die in der Fritteuse
zubereiteten Lebensmittel
sind nicht fertig.

Die Lebensmittel werden
ungleichmaBig frittiert.

Die frittierten
Lebensmittel sind nicht
knusprig.

Der Behalter ldsst sich
nicht richtig in das Gerat
einschieben.

Aus dem Gerat steigt
weiller Rauch auf.

Magliche Ursache

Das Gerat ist nicht an das Stromnetz
angeschlossen.

Sie haben den Timer nicht eingestellt.

Zu viele Lebensmittel im Korb.

Die eingestellte Temperatur ist zu
gering.
Die Zubereitungszeit ist zu kurz.

Einige Lebensmittel miissen zur Halfte
der Zubereitung durchgeschiittelt
werden.

Sie haben Lebensmittel verwendet,
die in einer klassischen Fritteuse
zubereitet werden sollten.

Im Korb befinden sich zu viele
Lebensmittel.

Der Korb wurde nicht richtig in den
Behilter gelegt.

Sie bereiten fette Lebensmittel zu.

Losung
Stecken Sie den Stecker in eine geerdete Steckdose.

Um den Timer einzustellen, geben Sie die im Handbuch
angefiihrte Zubereitungszeit ein.

Geben Sie eine geringere Menge an Lebensmittel in den
Korb. Kleinere Portionen werden gleichmaBiger frittiert.

Stellen Sie die Temperatur mit der Taste gemal3 den
,Einstellungen” im Kapitel ,Verwendung des Gerates” ein.

Stellen Sie den Timer mit der Taste zur Einstellung der Zeit
gemal den ,Einstellungen” im Kapitel ,Verwendung des
Gerdtes” ein.

Lebensmittel, die Gibereinander liegen /z.B. Pommes frites),
mdissen zur Halfte der Zubereitungszeit durchgeschttelt
werden. Siehe Abschnitt, Einstellungen” im Kapitel
Verwendung des Gerates".

Damit das Ergebnis knusprig wird, verwenden Sie
Lebensmittel die fiir die Zubereitung im Ofen geeignet sind
oder bestreichen Sie die Lebensmittel leicht mit Ol.

Fillen Sie den Korb nicht tiber die MAX Anzeige.

Driicken Sie den Korb in den Behalter, bis Sie ein Klicken
horen.

Wenn Sie in der HeiBluftfritteuse fetthaltige Lebensmittel
zubereiten, entweicht Ol in den Behélter. Dadurch entsteht
weilBer Rauch und der Behalter kann sich starker erhitzen.
Dies hat keine Auswirkungen auf den Behdlter und das
Endergebnis.
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Im Behélter befinden sich
Fettriickstdnde.

Frische Pommes werden  Sie haben einen falschen Kartoffeltyp
ungleichmaBig frittiert. verwendet.
Sie haben die Pommes vor der
Zubereitung nicht ordentlich
abgesplilt.
Die frischen Pommes sind  Ob die Pommes knusprig sind, hdangt
nicht knusprig. von der Menge an Ol und Wasser ab.

Der Weif3e Rauch entsteht durch die Erhitzung der
Fettriickstande. Reinigen Sie den Behalter nach jeder
Verwendung sorgfaltig.

Verwenden Sie frische Kartoffeln, die wahrend des Frittierens
fest bleiben.

Spiilen Sie die Pommes sorgfltig, damit die Starke von der
Oberflache beseitigt wird.

Trocknen Sie die Pommes ordentlich vor der Zubereitung.

Schneiden Sie die Pommes in kleinere Stiicke, damit sie
knuspriger werden.

Damit die Pommes noch knuspriger werden, sollten Sie ein
wenig Ol hinzu geben.

Richtige Entsorgung dieses Produktes

eine umweltfreundliche Entsorgung des Produktes.

Um mégliche Umwelt- und Gesundheitsschaden durch eine falsche Abfallentsorgung zu vermeiden, sollte das Produkt
verantwortungsvoll entsorgt werden um eine Wiederverwertung zu ermdglichen. Geben Sie das gebrauchte Gerét an
einer dafiir vorgesehenen Sammelstelle oder bei dem Handler ab, bei dem Sie es gekauft haben. Der Handler sorgt fiir

ﬁ Dieses Zeichen bedeutet, dass dieses Produkt auf dem Gebiet der EU nicht Giber den Hausmiill entsorgt werden sollte.

1. Das Symbol & auf dem Gerét und in den Produktunterlagen
weist darauf hin, dass gebrauchte Elektronik nicht mit dem
Hausmdill entsorgt werden darf. Bringen Sie Elektrogerate zu

den dafiir vorgesehenen Sammelstellen, wo sie kostenlos zur
Entsorgung angenommen werden. Die fachgerechte Entsorgung
tragt zum Erhalt wertvoller natiirlicher Ressourcen und zum Schutz
der Umwelt sowie der 6ffentlichen Gesundheit bei, die durch
unsachgemédBe Entsorgung gefdhrdet werden kdnnen. Fiir weitere
Informationen wenden Sie sich an die 6rtlichen Behorden oder die
nachstgelegene Millsammelstelle. Unsachgeméafe Entsorgung
von Elektrogerdten kann gemdf den gesetzlichen Bestimmungen
zu einer Geldstrafe fiihren.

Benutzerinformationen zur Entsorgung von Elektrogeraten
(gewerbliche Nutzung): Informationen zur Entsorgung von
Elektrogeraten sind beim Verkéufer oder Lieferanten anzufordern,
die diese bereitstellen.

Benutzerinformationen zur Entsorgung von Elektrogeréten
in Landern auBBerhalb der Europaischen Union: Das oben
aufgefiihrte Symbol & ist nur in den Landern der Europaischen
Union giiltig. Fordern Sie Informationen zur Entsorgung von
Elektrogeraten in Landern auRerhalb der EU bei den 6rtlichen
Behorden oder dem Verkaufer an, die diese bereitstellen. Die
Hinweise zur korrekten Entsorgung werden durch das Symbol des
durchgestrichenen Containers auf dem Produkt, der Verpackung
und den Produktunterlagen gegeben.

2. Reparaturen innerhalb der Garantiezeit sind beim Verkaufer
geltend zu machen. Bei technischen Problemen oder Fragen
wenden Sie sich bitte an den Verkaufer, der Sie tiber das weitere
Vorgehen informieren wird. Beachten Sie die Regeln und
Vorschriften fiir die Arbeit mit Elektrogeréten. Der Benutzer ist
nicht berechtigt, das Produkt zu demontieren oder seine Einzelteile
auszuwechseln. Beim Offnen oder Entfernen der Abdeckungen
kann der Benutzer einen elektrischen Schlag erleiden. Bei falsch

zusammengebauten Elektrogeraten besteht fiir den Benutzer
ebenfalls das Risiko eines elektrischen Schlags.

Die Garantiezeit betragt 24 Monate, sofern nicht anders
angegeben. Die Garantie deckt keine Schaden ab, die durch
unsachgeméfe Verwendung, mechanische Beschadigungen,
extreme Beanspruchungen, nicht ordnungsgemafie Verwendung
sowie normalen Verschleil} verursacht wurden.

Der Hersteller, Importeur oder Handler haftet nicht fiir Schaden,
die durch unsachgeméBe Verwendung des Produkts entstehen.

Konformitatserklarung

Die Gesellschaft elemé6 s.r.o. erklart hiermit, dass alle Lauben-
Geréte die grundlegenden Anforderungen sowie andere relevante
Bestimmungen der Richtlinie 2014/30/EU, 2014/35/EU und
1275/2008/EC erfiillen. Die Produkte sind zum uneingeschrénkten
Verkauf in Deutschland, der Tschechischen Republik, der Slowakei,
Polen, Ungarn und anderen EU-Mitgliedstaaten bestimmt. Die
Konformitatserkldrung finden Sie auf:

www.lauben.com/support/doc.
Import in die EU

elemé6 s.r.o., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6
www.lauben.com

Manufacturer:
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Druckfehler und Anderungen im Handbuch sind vorbehalten.




Lauben Hot Air Fryer 2500WT - User manual

Specifications and Features

Model LBNHAF2500
Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Wattage 1300 watts
Capacity of basket 2,5 litres

Adjustable temperature 80°C-200°C

Timer (0-60 min.)

SAVE THESE INSTRUCTIONS

THIS APPLIANCE IS INTENDED TO BE USED IN HOUSEHOLDS AND SIMILAR APPLICATIONS SUCH AS:

m staff kitchen areas in shops, offices and other working environments
m farm houses

m by clients in hotels, motels and other residential environments

m bed and breakfast type environments

Introduction

This hot air fryer provides an easy and healthy way of preparing your favourite ingredients. By using rapid hot air circulation
and a top grill, it is able to make numerous dishes. The best part is that the hot air fryer heats food from all directions and most
ingredients do not require the use of any oil.

General description

1. Control panel 1

2.Lid

3. Housing

4. Basket

5.Pan 3

6. Basket release button 4

7.Basket handle

8. Air outlet

9. Power cord 5
6 »
7
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Important

Read these instructions carefully before use and keep them for future reference.

SAFETY PRECAUTIONS

Before using this hot air fryer, you should carefully read and follow these basic precautions:

Before plugging the fryer into a power socket, check that the voltage indicated on the appliance corresponds to the mains voltage
in your home.

If this is not the case, contact your dealer and DO NOT use the appliance.

Only connect the fryer to a properly grounded outlet.

DO NOT let the power cord of the appliance hang over the edge of a table or countertop or allow it to come in contact with any
hot surfaces to avoid damaging the power cord.

This product CANNOT be placed on a heated surface or near a gas or electric stove or in a heated oven.

DO NOT warm up when empty, as this may damage the heating element.

Prepared meals may be very hot - leave at least 10 cm of free space around the fryer for air circulation (also beware of long
curtains, dishcloths, etc.).

Ensure that the fryer is operated on a solid flat surface, which does not overheat and is out of reach children.

Always place all foods in the basket so they do not come into contact with the heating element.

Do not cover the air vents while the appliance is in operation.

Filling the pan with oil is a fire risk.

Do not touch the inside of the appliance while it is in operation.

DO NOT immerse the product in water or any other liquid as this may cause electric shock and do not wash it under running water.
To prevent electric shock or short-circuiting, do not allow any liquid to enter the appliance.

Some parts may become very hot when in operation.

DO NOT move the appliance when it is switched on.

Do not allow children to use the appliance.

DO NOT use spare parts or accessories without the manufacturer’s consent as this may cause fire, electrical failure, and personal
injury.



m Always keep the product unplugged when cleaning it and when not in use. Allow the fryer to cool down before cleaning.

DO NOT use the appliance with a damaged power cord or plug. Contact your dealer or an authorized service centre for repair.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental abilities or who do

not have sufficient experience and knowledge, without supervision and instruction.

Children should be supervised and should not play with the appliance; it is not a toy.

Cleaning and user maintenance must not be carried out by children without supervision.

DO NOT use outdoors.

Do not allow the power cord to come into contact with a hot surface.

Do not plug the appliance into the socket or operate the control panel with wet hands.

Do not place any objects on the appliance.

Do not leave the device unattended when in operation.

During the hot-air frying process, hot steam is released through the air outlet. Keep hands and face away from steam and air

vents.

In addition, beware of hot steam and air when removing the pan from the appliance.

m [f dark smoke comes out of the appliance, unplug it immediately. Only remove the container from the appliance when the smoke
stops coming out.

m DO NOT use other than for its intended use.

Do not touch the charging cable with wet hands or when standing in water.

m The package contains small pieces that can be dangerous for children. Always keep the product out of the reach of children. The
bags may cause suffocation if put on the head and the many pieces they contain are a choking hazard.

CAUTION

m [fthe device is used improperly or for professional or semi-professional purposes or is not used in accordance with the instructions
in the manual, the warranty becomes void and we are not liable for any damage caused.

m Unplug the appliance when it is not in use.

m For safe handling or cleaning, the appliance needs approximately 30 minutes to cool down.

AUTOMATIC SWITCH-OFF

This appliance is equipped with a timer, when the timer has counted down to 0, the appliance emits a bell sound and switches off
automatically. To switch off the appliance manually, press the “1” button for more than 3 seconds (Fig. 8).

Before first use

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3.Thoroughly clean the basket and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
Note: You can also clean these parts in the dishwasher.

4. Wipe down the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

This is an oil-free fryer that works using hot air. Do not fill the pan with oil or fat for frying.

Preparing for use

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.
Do not place the appliance on a non-heat-resistant surface.

2. Place the basket in the pan (Fig. 3).
3. Pull the cord from the storage compartment which is located on the bottom of the appliance.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and will affect the results of the hot air
frying.
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Using the appliance
HOT AIR FRYING

1. Connect the mains plug to an earthed wall socket.
2. Carefully pull the pan out of the hot air fryer. (Fig. 4)
3. Put the ingredients in the basket. (Fig. 5)
4. Pour one table spoon of oil into the pan.
5. Slide the pan back into the hot air fryer. (Fig. 6)
Note to carefully align with the guides in the body of the fryer.

Never use the pan without the basket in it.

Caution: Do not touch the pan during use and for some time after, as it gets very hot. Only hold the pan by the handle.

6. Determine the required preparation time for the ingredient (see section ‘Settings'in this chapter).
7. Operate the control panel as follows (Fig. 8).
Plug in the power, the power indicator lights up.

Button 1 - Power Button

Once the outer basket and frying basket are properly placed in the main unit housing, the power button will be illuminated.
Pressing the power button for 3 seconds will set the unit’s default temperature to 200, while the cooking time will be set to 15
minutes. Pressing the power button for a second time will begin the cooking process. Pressing the power button for 3 seconds
during cooking shuts down the entire appliance. All the lights go out and the fan stops working.

Note: During cooking, you can touch the button to pause and restart cooking.

Button 2 - Preset Button
Selecting iy —n preset button enables you to scroll through 8 popular food choices. Once selected, the appliance begins at the
predetermined time and cooking temperature.

Button 3 and 4 - Temperature Control Buttons
The + and - symbols enable you to increase or decrease the cooking temperature 5°C at a time. Keeping the button held down will
rapidly change the temperature. Temperature control range: 80 °C-200 °C.

Button 5 and 6 - Timer Control Buttons
The + and - symbols enable you to add or decrease cooking time, one minute at a time. Keeping the button held down will rapidly
change the time.

Indicator light “7” - Heating indicator
Indicator light “8” - Fan indicator
Indicator light “9” - Temperature indicator
Indicator light“10” — Timer indicator



Indicator light“11-18”
11 - fries

12 —bacon

13 — chicken drumsticks
14 — shrimps

15 — steak

16 — muffins, sweet bakery
17 — vegetables

18 —fish

8. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings”in this chapter). To shake the
ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back into the fryer.
Caution: Do not press the button on the handle while shaking. (Fig. 3)

Tip: To reduce the weight, you can remove the basket from the pan and shake the basket only. To do so, pull the pan out of the
appliance, place it on a heat-resistant surface and press the button on the handle to lift the basket out of the pan.

9. When you hear the alarm beep, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the appliance and place it on a heat
resistant surface.

10. Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the
timer to a few extra minutes.

11.To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the hot air fryer and place it on a heat resistant surface, press the basket
release button and lift the basket out of the pan.
Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has collected on the
bottom of the pan will leak onto the ingredients.

The pan, the ingredients and the fryer are hot. Depending on the type of the ingredients in the fryer, steam may
escape from the pan.

12. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket with a pair of tongs.
13.When a batch of ingredients is ready, the hot air fryer is instantly ready for preparing another batch.

SETTINGS
This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as brand, we
cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because the rapid air technology instantly reheats the air inside the appliance, pulling the pan briefly out of the appliance during
hot air frying barely disturbs the process.

Tips

m Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

m Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of ingredients only requires a
slightly shorter preparation time.

m Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

m Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the hot air fryer within a few minutes of adding the oil.

m Do not prepare extremely oily ingredients such as sausages in the hot air fryer.

m Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the hot air fryer.

m The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

m Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter preparation time than
home-made dough.

m Place a baking tin or oven dish in the hot air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you want to fry fragile
ingredients or filled ingredients

m You can also use the hot air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.
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Min-max Time Temperature Shake Extra Information
Amount (g) (Min.) (°C)
Potato & fries
Thin frozen fries 300-400 18-20 200 shake
Thick frozen fries 300-400 20-25 200 shake
Potato gratin 500 20-25 200 shake
Meat & Poultry
Steak 100-500 10-15 180
Pork chops 100-500 10-15 180
Hamburger 100-500 10-15 180
Sausage roll 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 25-30 180
Chicken breast 100-500 15-20 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 shake Use oven-ready
Frozen chicken 100-500 6-10 200 shake Use oven-ready
nuggets
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed 100-400 8-10 180 Use oven-ready
cheese snacks
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking
Cake 300 20-25 160 Use baking tin
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin/oven dish
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin
Sweet snacks 400 20 160 Use baking tin/oven dish

Note: Add 3 minutes to the preparation time if you start frying when the hot air fryer is still cold.

Cleaning

Clean the appliance after every use.

The pan and the non-stick coated basket. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean
them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Remove the pan to let the hot air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

3. Clean the pan, separator and basket with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can use
degreasing liquid to remove any remaining dirt.
Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan with hot water with some washing-up liquid. Put the

basket in the pan and let the pan and the basket soak for approximately 10 minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residue.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.




Environment

Do not throw the appliance away with normal household waste when you it has reached the end of its service life, but hand it in
at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment

Guarantee and service
If you need service or information or if you have a problem, please contact your local authorized service centre.
Troubleshooting

Problem Possible cause Solution

Hot air fryer does not
work.

Ingredients fried with the
air fryer are not done.

Ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Fried snacks are not crispy
when they come out of
the air fryer.

| cannot slide the pan into
the appliance properly.

White smoke comes out
of the appliance.

Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

Appliance is not plugged in.
You have not set the timer.

Amount of ingredients in the basket is
too much.

Set temperature is too low.

Preparation time is too short.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time.

You used a type of snacks meant to be
prepared in a traditional deep fryer.

There are too many ingredients in the
basket.

The basket is not placed in the pan
correctly.

You are preparing greasy ingredients.

The pan still contains grease residue
from previous use.

You did not use the right type of
potato.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in
the fries.

Plug the mains plug into an earthed wall socket.

Turn the timer knob to the required preparation time to
switch on the appliance.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

Turn the temperature control knob to the required
temperature setting (see section‘Settings’in chapter ‘Using
the appliance’).

Turn the timer knob to the required preparation time (see
section ‘Settings’in chapter‘Using the appliance’).
Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries)
need to be shaken halfway through the preparation time.
See section ‘Settings’in chapter‘Using the appliance’

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks for
a crispier result.

Do not fill the basket beyond the MAX indicator.
Push the basket down into the pan until you hear a click.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the pan. The oil produces white
smoke and the pan may heat up more than usual. This does
not affect the appliance or the end result.

White smoke is caused by grease heating up in the pan.
make sure you clean the pan properly after each use.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during
frying.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from the
outside of the sticks.

Make sure you dry the potato sticks properly before you add
the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.
Add slightly more oil for a crispier result.
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Correct Disposal of this product

recycling.

prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to
promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmentally safe

ﬁ This marking indicates that this product should not be disposed with other household waste throughout the EU. To

1.The symbol £ on the product and in the documentation indicates
that used electronics shall not be disposed of into communal

waste. When disposing of appliances, take them to the designated
waste collection yard, where they will be accepted for free. Proper
disposal will help to preserve precious natural resources and protect
the environment as well as public health, which both may get
threatened by improper disposal and its consequences. For further
detail contact the local authorities or the nearest waste collection
yard. Improper disposal of electrical appliances may result in fining
in compliance with state regulations. Disposal information for
users of electrical and electronic appliances (industrial use):
Disposal information for users of electrical and electronic appliances
are to be asked for at and provided by the seller or supplier.
Disposal information for users of electrical and electronic
appliances in countries outside of the European Union: The
disposal symbol stated above X is valid only in the European Union.
Disposal information for users of electrical and electronic appliances
are to be asked for at and provided by the seller or supplier. All
information is represented by the crossed container on the product,
package and printed documentation.

2. Repairs within the warranty period are to be claimed at the seller.
In case of technical difficulties or questions, please contact the seller,
who will inform you about the further procedure. Observe the rules
for work with electrical appliances. The user is not authorized to
dismantle the product nor to replace any part of it. Open or removed
covers present a risk of electrical shock. Incorrectly assembled
appliance also presents the risk of electrical shock when re-plugged.

The warranty period is 24 months unless stated otherwise. The
warranty does not cover damage caused by non-standard usage,
mechanical damage, exposure to extreme conditions, usage
contrary to the manual, as well as ordinary wear and tear.

The manufacturer, importer or distributor will not be held
responsible for any damage caused by improper usage of the
product.

Compliance Statement

Elem6 s.r.0. hereby declares that all Lauben appliances comply with
the fundamental requirements as well as other relevant provisions
of Directive 2014/30/EU, 2014/35/EU and 1275/2008/EC. The
products are designated for unrestricted sale in Germany, the Czech
Repubilic, Slovakia, Poland, Hungary and other EU member states.
The Compliance Statement can be found on:
www.lauben.com/support/doc

Import to EU

elemé6 s.r.o., Braskovské 308/15, 16100 Praha 6
www.lauben.com

Manufacturer:
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Printing errors and changes in the manual are reserved.
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Lauben Hot Air Fryer 2500WT - UZivatelsky manual

Specifikace a vlastnosti

Model LBNHAF2500

Napéti 220-240V~ 50/60Hz
Vykon 1300 wattl

Objem kose 2,5 litrG

Nastavitelna teplota 80°C-200°C
Casovat (0-60 min.)

TYTO POKYNY USCHOVEJTE

TENTO SPOTREBIC JE URCEN PRO POUZITI V DOMACNOSTECH A PODOBNEM PROSTREDI, JAKO
NAPRIKLAD:

kuchyrky pro zaméstnance v obchodech, kanceléfich a jiném pracovnim prostfedi
m farmy

m poutziti klienty v hotelech, motelech a jinych ubytovacich zafizenich

m v zafizenich typu bed and breakfast

Uvod
Tato horkovzdusna fritéza umoZziuje snadnou a zdravou Upravu vasich oblibenych potravin. Diky rychlé cirkulaci horkého

vzduchu a vrchni plotynce je mozné pfipravit fadu jidel. Nejvétsi vyhodou je skutecnost, Ze horkovzdusna fritéza ohtiva jidlo ze
viech smérd a pro vétsinu potravin neni tieba pouzit Zadny olej.

Obecny popis

1. Ovladaci panel 1

2.Viko

3.Télo

4. Kos

5. Nadoba 3

6. Tlacitko pro uvolnéni kose

7. Rukojet kose 4

8. Odvod vzduchu

9. Napéjeci kabel 5
6 »
7
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Obr.2

Obr.5
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Dulezité
Tento navod k poutziti si pred pouzitim spotfebicem dikladné proctéte a uschovejte jej pro dalsi potiebu.

BEZPECNOSTNI OPATRENI

Pfed pouzivanim této horkovzdusné fritézy byste méli peclivé precist a dale dodrzovat nasledujici zakladni bezpecnostni opateni:

Pred piipojenim fritézy k sitové zasuvce, zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotiebici odpovida napéti v siti u vas doma.

Pokud tomu tak neni, kontaktujte svého prodejce a NEPOUZIVEJTE spotrebic.

Fritézu pfipojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce.

NENECHAVEJTE napéjeci kabel zafizeni viset pres okraj stolu nebo lavice, ani se dotykat horkych povrchii, aby nedoslo k poskozeni

napajeciho kabelu.

m Tento produkt NELZE umistit na vyhfivany povrch nebo do blizkosti plynového sporaku nebo elektrického hofaku nebo do
vyhfivané trouby.

w NEZAHRIVEJTE naprazdno, miize to vést ke zniceni topného télesa.

m Hotové pokrmy mohou byt velmi horké — nechte kolem fritézy miniméalné 10 cm volného prostoru k cirkulaci vzduchu (pozor také
na dlouhé zavésy, utérky, a podobné).

m Zajistéte, aby fritéza byla provozovéna na pevném a rovném povrchu, ktery se nepiehiivé a na ktery nedosahnou déti.

m Vsechny potraviny vzdy vkladejte do kose, aby se nedostaly do kontaktu s topnym prvkem.

m Nezakryvejte otvory pro pfivod a odvod vzduchu, je-li spottebic v provozu.

= NaplInéni panve olejem predstavuje riziko pozéru.

m Nedotykejte se vnitinich ¢asti spotiebice, je-li v provozu.

m NEPONORUJETE vyrobek do vody nebo jiné kapaliny, aby nedoslo k drazu elektrickym proudem, ani jej neumyvejte pod tekouci
vodou.

m Aby nedoslo k elektrickému Soku nebo zkratu, zabrarite proniknuti jakékoliv kapaliny do spotfebice.

m Béhem provozu mohou byt nékteré ¢asti velmi horké.

m NEPREMISTUJTE spotebic, kdyz je zapnuty.

m Nedovolte détem pouzivat spottebic.

w NEPOUZIVEJTE nahradni dily nebo pfislusenstvi bez souhlasu vyrobce, aby nedoslo k pozéru, elektrickym porucham a zranéni.



m Vzdy méjte produkt vypojeny ze zasuvky pfi ¢isténi a pokud jej nepouzivate. Pred cisténim nechte fritézu vychladnout.

m NEPOUZIVEJTE spotfebi¢ s poskozenym sitovym kabelem nebo vidlici a s pfipadnymi poruchami. Pro opravu se obratte na
prodejce produktu nebo na autorizované servisni stredisko.

m Tento spotiebi¢ neni uréen k pouZiti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentélnimi schopnostmi,

které nemaji dostatecné zkusenosti a znalosti, pokud budou bez dohledu a pouceni.

Déti by mély byt pod dohledem a nemély by si se spotfebi¢em hrét, nejedna se o hracku.

Cisténi a uzivatelskou idrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

NEPOUZIVEJTE venku.

Zabrarite kontaktu napéjeciho kabelu s horkym povrchem.

Nezapojujte spotiebi¢ do zasuvky ani neovladejte ovladaci panel mokryma rukama.

Na spotfebi¢ nepokladejte zadné predméty.

Zafizeni v provozu neponechavejte bez dozoru.

V procesu horkovzdu$ného fritovani je odvody vzduchu uvoliiovéna horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od

pary a odvodi vzduchu.

Kromé toho davejte pozor na horkou paru a vzduch pfi vyjimani panve ze spotiebice.

m Pokud ze spotiebice vychdzi tmavy kouf, okamZité jej vypojte ze zésuvky. Nadobu ze spotfebice vyjméte teprve tehdy, az z ngj
kouf prestane vychazet.

m NEPOUZIVEJTE k jinému nez k uréenému poufiti.

Nedotykejte se nabijeciho kabelu mokryma rukama nebo stojite-li ve vodé.

m Baleni obsahuje malé dilky, které mohou byt nebezpecné pro déti. Produkt vzdy ukladejte mimo dosah déti. Sd¢cky nebo mnoho
dilkd, které obsahuji, mohou po spolknuti nebo po nasazeni na hlavu zpGsobit uduseni.

UPOZORNENI

m Pokud je zafizeni pouzivano nespravné nebo pro profesiondini nebo ¢astecné profesiondini icely nebo neni pouzivano v souladu
s pokyny v navodu k poutZiti, stava se zaruka neplatnou a za zplisobenou Skodu nejsme povinni prevzit odpovédnost.

m Spotiebi, ktery neniv provozu, vypojte ze zasuvky.

m Aby byla mozna bezpecna manipulace nebo cisténi, potiebuje spotrebic pro vychladnuti pfiblizné 30 minut.

AUTOMATICKE VYPNUTI

Tento spotfebic je opatien ¢asovacem. Jakmile se na ¢asovaci objevi 0, spotiebic¢ zazvoni a automaticky se vypne. Pro manudlni
vypnuti spotiebice drzte tlacitko,1” stisknuté po dobu vice nez 3 vtefin (Obr. 8).

Pied prvnim pouzitim

1. Odstrarite veskeré obalové materialy

2. Odstrarite ze spottebice nalepky nebo Stitky

3. Ko$ a nddobu dtikladné umyjte horkou vodou, tekutym ¢isticim prostiedkem a jemnou houbickou.
Poznamka: Tyto dily mizZete rovnéz myt v mycce.

4. Vnitini a vnéjsi ¢ast spotiebice otfete vihkym hadiikem.

Tato fritéza funguje bez pouziti oleje pouze s vyuzitim horkého vzduchu. Nadobu nenaplriujte olejem nebo tukem na fritovani.

Pfiprava na pouziti

1. Spotiebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch.
Spotiebic nepokladejte na povrch, ktery neni odolny viici teplu.

2. Umistéte ko3 do panve (Obr. 3).

3.Vytédhnéte kabel z Glozného prostoru umisténého ve spodni ¢asti spotiebice.
Néadobu nenapliiujte olejem ani jinou tekutinou. Pro dokonaly vysledek mizete do panve dat maximalné jednu
polévkovou IZici oleje.

Na spotiebic nepokladejte Zadné predméty, abyste nenarusili proudéni vzduchu a neovlivnili vysledek
horkovzdusného fritovani.

1
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Pouzivani spotrebice
HORKOVZDUSNE FRITOVANI

1. Zapojte zéstrcku do uzemnéné zasuvky.

2. Z horkovzdusné fritézy opatrné vyjméte nadobu. (Obr. 4)

3.Vlozte potraviny do kose. (Obr. 5)

4. Do nadoby dejte jednu IZici oleje.

5.Vlozte nadobu zpét do horkovzdusné fritézy. (Obr. 6)
Dbejte na to, abyste ji do téla fritézy peclivé zasunuli.

Nadobu nikdy nepouzivejte bez vlozeného kose.

Upozornéni: Nedotykejte se nadoby béhem pouzivani spotiebice a néjakou dobu poté, protoze se vyrazné zahieje.
Nadobu drzte vyhradné za rukojet.

6. Nastavte pozadovany Cas pfipravy pro danou potravinu (viz oddil ,Nastaveni” v této kapitole).
7. 0vladaci panel ovladejte nasledovné (Obr. 8).

Zapojte spotiebic¢ do zasuvky, indikator provozu se rozsviti.
Tlacitko 1 - Tlacitko vypinace
Jakmile je nadoba a fritovaci ko3 fadné umistén do téla hlavni jednotky, tlacitko vypinace se rozsviti. Stla¢enim vypinace po dobu
3 vtefin nastavite vychozi teplotu jednotky na 200 °C a ¢as pfipravy na 15 minut. Stlacenim vypinace podruhé zahajite proces
pfipravy. Stlaenim vypinace po dobu 3 vtefin v priibéhu piipravy spotiebi¢ vypnete. Vsechna svétla zhasnou a ventilator se
piestane tocit.

Pozndmka: V priibéhu pfipravy mazete tlacitko kratce stisknout a pfipravu tak prerusit a opétovné spustit.

Tlacitko 2 - Tlacitko prednastaveni
Po stlaceni tlacitka E, budete moci prochazet nabidkou 8 nejcastéji pfipravovanych potravin. Jakmile jednu z nich zvolite,
spottebic zahdji provoz s pfednastavenym ¢asem a teplotou pfipravy.

Tlacitka 3 a 4 - Tlacitka pro ovladani teploty
Pomoci symboll + a - miiZete zvy3ovat nebo sniZovat teplotu pfipravy s krokem 5 °C. Podrzenim tlacitka teplotu mizete zménit
rychle. Teplotni rozmezi: 80 °C-200 °C.

Tlacitka 5 a 6 - Tlacitka pro ovladani ¢asovace
Pomoci symboltl + a - mlzete prodluZovat nebo zkracovat ¢as piipravy s krokem 1 minuta. Podrzenim tlacitka cas pfipravy mizete
zmeénit rychle.

Indikator, 7" - Indikator ohfevu
Indikator,8"” - Indikator ventilatoru
Indikator,,9” - Indikator teploty



Indikator,,10” - Indikator casovace
Indikatory,11-18"

11 - hranolky

12 - slanina

13 - kureci palicky

14 — krevety

15 — steak

16 — muffiny, sladké pecivo

17 — zelenina

18 — ryby

8. Nékteré potraviny je v poloviné ¢asu pfipravy tieba protiepat (viz oddil ,Nastaveni” v této kapitole). Pro protiepani potravin
vysurite nadobu ze spotiebice uchopenim rukojeti a potraviny protiepejte. Nasledné vlozte nddobu zpét do fritézy.
Upozornéni: Pfi protfepavani davejte pozor, abyste nestiskli tlacitko na rukojeti. (Obr. 3)

Tip: Abyste snizili hmotnost protiepavaného obsahu, miZete z nddoby vyjmout ko3 a protiepat pouze kos. V takovém pfipadé
vysurite nadobu ze spotfebice, umistéte ji na tepluvzdorny povrch a stisknéte tlacitko na rukojeti pro vyjmuti kose
z nadoby.

9. Jakmile uslysite zapipani alarmu, nastaveny cas pfipravy uplynul. Vysurite pdnev ze spotfebice a umistéte ji na tepluvzdorny
povrch.

10. Zkontrolujte, zda jsou potraviny hotové. Pokud jesté hotové nejsou, jednoduse panev vratte zpét do spotiebice a nastavte
¢asovac na nékolik dalsich minut.

11. Pro vyjmuti potravin (napf. hranolek) vysurite nddobu z horkovzdusné fritézy a umistéte ji na tepluvzdorny povrch, stisknéte
tlacitko pro uvolnéni kose a vyjméte kos z nadoby.
Kos neobracejte vzhiiru nohama, dokud je stale v nadobé. V takovém pfipadé by se nadbytecny olej nashromazdény
na dné nadoby vylil na pfipravené potraviny.

Nadoba, potraviny a fritéza jsou horké. V zavislosti na typu potravin ve fritéze miiZze z nadoby unikat para.
12. Kos$ vyprazdnéte do misy nebo do talife.

Tip: Rozmérné nebo kiehké potraviny zvedejte z kose pomoci klesti.
13. Jakmile je jedna dévka potravin hotova, je fritéza okam?Zité pipravena k Gpravé dalsich potravin.

NASTAVENI
Pomoci nize uvedené tabulky muzete zvolit zékladni nastaveni pro pfislusné potraviny.

Poznamka: Je tieba mit na paméti, Ze tato nastaveni jsou pouze orientacni. Vzhledem k tomu, Ze potraviny se lisi co do
plivodu, rozméri, tvarii a znacek, nemiizeme optimalni nastaveni pro konkrétni potraviny zarucit.

Protoze rychlovzdusna technologie vzduch uvnitf spotiebice ihned opét zahieje, kratké vytazeni nddoby ze spottebice béhem
horkovzdusného fritovani proces nijak nenarusi.

Tipy

m Méné rozmérné potraviny obvykle vyZaduji o néco kratsi ¢as pfipravy nez potraviny s vétsimi rozméry.

m Vetsi mnozstvi potravin vyZzaduje pouze o mélo delsi ¢as pfipravy a mensi mnozstvi potravin vyZzaduje pouze o mélo kratsi ¢as
pfipravy.

m Protfepani méné rozmérnych potravin v poloviné ¢asu pfipravy zajisti optimalni konecny vysledek a poméha zabrénit
nerovnomérnému fritovani.

m Optimalni mnoZstvi pro pfipravu kiupavych hranolek je 500 grami.

m Pro rychlou a snadnou pfipravu pinénych jidel pouzijte kupované tésto. Kupované tésto rovnéz vyzaduije kratsi ¢as pripravy nez
domaci tésto.

m Pokud chcete upéct kolac nebo quiche nebo fritovat kiehké nebo pInéné potraviny, umistéte do kose horkovzdusné fritézy pecici
plech nebo zapékaci misu.

m Horkovzdusnou fritézu mlizete pouZivat také pro ohfivani potravin. Pro ohfivani potravin nastavte teplotu na 150 °C a ¢as
maximalné na 10 minut.

N
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Min-max Cas Teplota Protiepat Dalsi informace
Mnozstvi (g) (Min.) (°C)

Brambory

a hranolky

Uzké mrazené 300-400 18-20 200 protiepat

hranolky

Siroké mrazené 300-400 20-25 200 protfepat

hranolky

Zapékané brambory 500 20-25 200 protiepat

Maso a dribez

Steak 100-500 10-15 180

Veprové kotlety 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Pérek v rohliku 100-500 13-15 200

Spodni stehna 100-500 25-30 180

Kureci prsa 100-500 15-20 180

Ostatni

Jarni zavitky 100-400 8-10 200 protfepat PouZivejte pfipravené
k tepelné dpravé

Mrazené kureci 100-500 6-10 200 protiepat Pouzivejte pripravené

nugety k tepelné tpravé

Mrazené rybi prsty 100-400 6-10 200 PouZivejte pfipravené
k tepelné Gpravé

Mrazené obalované 100-400 8-10 180 Pouzivejte pripravené

syry k tepelné tpravé

PInénd zelenina 100-400 10 160

Peceni

Kola¢ 300 20-25 160 Poutzijte pecici plech

Quiche 400 20-22 180 Poutzijte pecici plech /
zapékaci misu

Muffiny 300 15-18 200 Poutzijte pecici plech

Sladké snacky 400 20 160 PoutZijte pecici plech /
zapékaci misu

Poznamka: Pokud zadinate fritovat, kdyz je horkovzdus$na fritéza stale studena, pfipoditejte k ¢asu p¥ipravy 3 minuty.

Cisténi
Po kazdém pouZiti spottebic vycistéte.
Nédobu a ko3 s nepfilnavym povrchem. Nepouzivejte na ¢isténi kovové kuchyriské pomiicky nebo agresivni istici
materialy, které by nepfilnavy povrch mohly poskodit.
1. Vypojte zastrcku ze zasuvky a nechte spotiebic zchladnout.
Poznamka: Aby horkovzdusna fritéza vychladla rychleji, vyjméte z ni nadobu.
2.Vnéjsi ¢ast spotiebice ottete vihkym hadrikem.
Umyjte nadobu a ko$ horkou vodou, tekutym cisticim prostfedkem a jemnou houbickou. Tyto dva dily je mozné myt i v mycce.
3. Pro odstranéni zbyvajicich necistot mizete pouzit tekuty odmastovaci pfipravek.
Tip: Pokud jsou ke kosi nebo ke dnu nadoby pfichyceny necistoty, napliitte nadobu horkou vodou s tekutym mycim
prostfedkem. VloZte ko do naddoby a nechte nddobu a kos namoceny po dobu pfiblizné 10 minut.
4. Vnitini ¢ast spotiebice umyjte horkou vodou a jemnou houbickou.
5. Pro odstranéni pfipadnych zbytk( potravin topny prvek ocistéte Cisticim kartackem.



Skladovani

1. Spotfebic vypojte ze zasuvky a nechte jej zchladnout.
2. Ujistéte se, Ze jsou viechny dily Cisté a suché.

Zivotni prostredi

Spotiebi¢ na konci Zivotnosti nevyhazujte do komunalniho odpadu, ale odevzdejte ho na oficidlnim sbérném misté pro recyklaci.

PomizZete tak chranit Zivotni prostiedi

Zaruka a servis

Pokud potiebujete servis nebo informace nebo v pfipadé jakéhokoliv problému kontaktujte své mistni autorizované servisni

stedisko.

Odstraiiovani problému

Problém Mozna pficina

Horkovzdusna fritéza
nefunguje.

Nenastavili jste ¢asovac.
Potraviny pfipravované ve  Potravin je v kosi pfili§ mnoho.
fritéze nejsou hotové.

Nastavena teplota je pfilis nizka.
Doba pfipravy je pfilis kratka.

Potraviny jsou fritovany
nerovnomérné.

Nékteré druhy potravin je tfeba

Fritované potraviny po
vyjmuti z fritézy nejsou
kiupavé.

pfipraven v klasické fritéze.

Nadobu neni mozné
do spotiebice spravné
zasunout.

V kosi je pfilis mnoho potravin.

Ze spotiebice vychazi
bily kouf.

Pfipravujete mastné potraviny.

Nadoba stéle obsahuje zbytky

omastku z pfedchoziho poutZiti.
Cerstvé hranolky jsou
fritovany nerovnomérné.

Pted fritovanim jste hranolky

dostatecné neoplachli.
Cerstvé hranolky po
vyjmuti z fritézy nejsou
kfupavé.

Spotfebic neni zapojen do zasuvky.

v poloviné ¢asu pfipravy protiepat.

Poutzili jste druh potravin, ktery mé byt

Kos neni spravné vlozen do nadoby.

Poutzili jste nespravny typ brambor.

To, jak jsou hranolky kiupavé, zavisi na
mnozstvi oleje a vody v hranolkach.

Re3eni
Zapojte zastrcku do uzemnéné zésuvky.

Pro zapnuti spotiebice nastavte dle manualu ¢as pfipravy.
Do ko3e vkladejte mensi davky potravin. Mensi davky se
frituji rovnomérngji.

Pomoci tlacitka pro ovladani teploty ji upravte dle
,Nastaveni” v kapitole Pouzivani spottebice”

Pomoci tlacitka pro ovlddani ¢asu jej upravte dle,Nastaveni”
v kapitole ,Pouzivani spotiebice”

Potraviny, které lezi jedna na druhé nebo jedna pres druhou
(napf. hranolky), je nutné v poloviné ¢asu pfipravy protrepat.
Viz oddil ,Nastaveni” v kapitole,,Pouzivani spotrebice".

Aby bylo vysledné jidlo kfupavéjsi, pouzivejte potraviny pro
pfipravu v troubé nebo potraviny lehce potrete olejem.

Ko$ nenaplriujte nad indikator MAX.

Tlacte kos do nadoby, dokud neuslysite cvaknuti.

Kdyz v horkovzdusné fritéze pripravujete mastné potraviny,
do nadoby unikne velké mnozstvi oleje. Olej vytvafi bily

kouf a nddoba se mlize zahfat vice, nez je obvyklé. Tato
skutecnost nijak neovlivni spottebic ani konecny vysledek.
Bily kour je zplisoben tim, Ze se v nddobé zahfiva omastek.
Dbejte na to, abyste nadobu po kazdém poutziti fadné ocistili.
Pouzivejte Cerstvé brambory, které béhem fritovani ziistanou
pevné.

Hranolky dlikladné proplachnéte, abyste z jejich povrchu
odstranili Skrob.

Dbejte na to, abyste hranolky pied pfidanim oleje dostatecné
osusili.

Nakréjejte hranolky na mensi kousky, aby byly kfupavéjsi.
Aby byly vysledné hranolky kiupavéjsi, pfidejte trochu vice
oleje.

N
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Spravna likvidace tohoto produktu

produktu Setrnou k Zivotnimu prostredi.

zabranili moznym skodam na Zivotnim prostiedi nebo zdravi zpisobenym nefizenou likvidaci odpadu, odpovédné
produkt recyklujte a podpoite tak udrzitelné opétovné vyuziti zdroj. Pro vraceni pouzitého zafizeni pouzijte sbérny
systém nebo kontaktujte maloobchodniho prodejce, u néhoz jste produkt zakoupili. Prodejce mUze zajistit recyklaci

E Tato znacka znamend, Ze by tento produkt na izemi EU nemél byt likvidovan spolu s komunalnim odpadem. Abyste

1. Uvedeny symbol & na vyrobku nebo v privodni dokumentaci
znamend, Ze pouzité elektrické nebo elektronické vyrobky nesmi
byt likvidovény spole¢né s komunélnim odpadem. Za tGcelem
spravné likvidace vyrobku jej odevzdejte na ur¢enych sbérnych
mistech, kde budou pfijata zdarma. Spravnou likvidaci tohoto
produktu pomUZete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate
prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi
a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace
odpadul. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho tfadu nebo
odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny
pokuty.

Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych

a elektronickych zafizeni (firemni a podnikové pouziti):
Pro spravnou likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni
si vyzadejte podrobné informace u Vaseho prodejce nebo
dodavatele.

Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych

a elektronickych zafizeni v ostatnich zemich mimo Evropskou
unii: Vy3e uvedeny symbol X je platny pouze v zemich Evropské
unie. Pro spravnou likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni
si vyzadejte podrobné informace u Vasich ufadli nebo prodejce
zafizeni. Ve vyjadiuje symbol preskrtnutého kontejneru na
vyrobku, obalu nebo tisténych materidlech.

2. Zarucni opravy zafizeni uplatriujte u svého prodejce. V pfipadé
technickych problému a dotaz(i kontaktujte svého prodejce, ktery
Vés bude informovat o dalsim postupu. DodrZujte pravidla pro praci
s elektrickymi zafizenimi. UZivatel neni opravnén rozebirat zafizeni
ani vyménovat zédnou jeho soucast. Pfi otevieni nebo odstranéni
krytG hrozi riziko Urazu elektrickym proudem. Pfi nespravném

sestaveni zafizeni a jeho opétovném zapojeni se rovnéz vystavujete
riziku Urazu elektrickym proudem.

Zaruéni Ihita je na produkty 24 mésicd, pokud neni

stanovena jinak. Zaruka se nevztahuje na poskozeni zpisobené
nestandardnim pouzivanim, mechanickym poskozenim,
vystavenim agresivnim podminkam, zachazenim v rozporu

s manualem a béznym opotrebenim.

Vyrobce, dovozce ani distributor nenesou zddnou odpovédnost za
jakékoli skody zpUsobené nespravnym uzivanim produktu.

Prohlaseni o shodé

Spolecnost elemé s.r.o. timto prohlasuje, ze vSechna zafizeni Lauben
jsou ve shodé se zékladnimi pozadavky a dalsimi pfislusnymi
ustanovenimi smérnice 2014/30/EU, 2014/35/EU a 1275/2008/
EC. Produkty jsou uréeny pro prodej bez omezeni v Némecku, Ceské
republice, Slovensku, Polsku, Madarsku a v dal3ich ¢lenskych zemich
EU. Prohlaseni o shodé Ize stadhnout z webu:

www.lauben.com/support/doc

Dovozce do EU

elem6 s.r.o., Braskovské 308/15, 16100 Praha 6
www.lauben.com

Manufacturer:
TIGMON GmbH, YorkstraB3e 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Tiskové chyby a zmény v manualu jsou vyhrazeny.
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Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Pouzivatel'sky manual

Specifikacia a vlastnosti

Model LBNHAF2500
Napatie 220-240V~ 50/60Hz
Vykon 1300 wattl

Objem kosa 2,5 litra

Nastavitelna teplota 80°C-200°C
Casovat (0~60 min.)

TIETO POKYNY USCHOVAJTE

TENTO SPOTREBIC JE URCENY NA POUZITIEV DOMACNOSTIACH A PODOBNOM PROSTREDI, AKO
NAPRIKLAD:

kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldriach ainom pracovnom prostredi
m farmy

m poutZitie klientami v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach

m v zariadeniach typu bed and breakfast

Uvod
Této teplovzdu$na fritéza umoziuje jednoduchu a zdravi Gpravu vasich obltbenych potravin. Vdaka rychlej cirkulacii horiceho

vzduchu a vrchnej platnicke je mozné pripravit mnoZzstvo jedal. Najvécsou vyhodou je skutocnost, Ze teplovzdusna fritéza ohrieva
jedlo zo v3etkych smerov a pre vac3inu potravin nie je nutné pouZzit ziaden olej.

Vseobecny popis

1. Ovladaci panel 1

2.Veko

3.Telo

4.Kos

5. Nadoba 3

6. Tlacidlo pre uvolnenie kosa 4

7. Rukovét kosa

8. Odvod vzduchu

9. Napéjaci kabel 5
6 »
7
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Obr.2

Obr.5

Dolezite

Tento navod na poutZitie si pred pouzitim spotrebica dokladne precitajte a uschovajte ho pre dalsiu potrebu.

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pred pouzivanim tejto teplovzdusnej fritézy by ste si mali dokladne precitat a nasledne dodrziavat nasledujce zékladné
bezpecnostné opatrenia:

Pred pripojenim fritézy k sietovej zasuvke, skontrolujte ¢i napatie uvedené na spotrebici odpoveda napétiu siete u vas doma.
Ak tomu tak nie je, kontaktuijte svojho predajcu a spotrebi¢ NEPOUZIVAJTE.

Fritézu pripajajte len k riadne uzemnenej zasuvke.

NENECHAVAJTE napéjaci kabel zariadenia visiet cez okraj stolu alebo lavice, ani sa dotykat hortcich povrchov, aby nedoslo

k poskodeniu napéjacieho kéabla.

Tento produkt NIE JE MOZNE umiestnit na vyhrievany povrch alebo do blizkosti plynového sporaku alebo horéku alebo do
vyhrievanej triby.

NEZAHRIEVAJTE naprazdno, moze to viest k zni¢eniu vykurovacieho telesa.

Hotové pokrmy moézu byt velmi hortice — nechajte okolo fritézy minimélne 10 cm volhého priestoru k cirkuldcii vzduchu (pozor
takisto na dlhé zavesy, utierky, a podobne).

Zabezpecte, aby bola fritéza prevadzkovana na pevnom rovnom povrchu, ktory sa neprehrieva a na ktory nedosiahnu deti.
Vsetky potraviny vzdy vkladajte do ko3a, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacim prvkom.

Nezakryvajte otvory pre privod a odvod vzduchu, v pripade, Ze je spotrebic v prevadzke.

Naplnenie panvice olejom predstavuije riziko poZiaru.

Nedotykajte sa vnutornych casti spotrebica ak je v prevédzke.

NEPONARAJTE vyrobok do vody alebo inej kvapaliny, aby nedoslo k trrazu elektrickym pridom, ani ho neumyvajte pod te¢tcou
vodou.

Aby nedoslo k elektrickému Soku alebo skratu, zabrérte preniknutiu akejkolvek kvapaliny do spotrebica.

Behom prevadzky mozu byt niektoré asti velmi hortce.

NEPREMIESTNUJTE spotrebi¢, ked je zapnuty.

Nedovolte detom pouZivat spotrebic.



m NEPOUZIVAJTE nahradné diely alebo prisluienstvo bez sthlasu vyrobcu, aby nedoslo k poZiaru, elektrickym poruchdm a zraneniu.

Vzdy majte produkt vypojeny zo zasuvky pri Cisteni a aj vtedy ked ho nepouZivate. Pred Cistenim nechajte fritézu vychladnut.

m NEPOUZIVAJTE spotrebi¢ s poskodenym sietovym kablom alebo vidlicou a pripadnymi poruchami. Pre opravu sa obrétte na
predajcu produktu alebo na autorizované servisné stredisko.

m Tento spotrebi¢ nie je urceny na pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi

schopnostami, ktoré nemaju dostatocné skidsenosti a znalosti, pokial budu bez dohladu a poucenia.

Deti by mali byt pod dohladom a nemali by sa so spotrebicom hrat, nejedna sa o hracku.

Cistenie uzivatelsku ddrzbu nesmu vykonévat deti bez dozoru.

NEPOUZIVAJTE vonku.

Zabrénte kontaktu napdjacieho kabla s hordcim povrchom.

Nezapajajte spotrebi¢ do zasuvky, ani neovladajte ovlddaci panel mokrymi rukami.

Na spotrebi¢ nepokladajte Ziadne predmety.

Zariadenie v prevadzke neponechavajte bez dozoru.

V procese teplovzdusného fritovania je do vzduchu uvoliiovana horica para. Udrzujte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary

a odvodov vzduchu.

Okrem toho davajte pozor na hortcu paru a vzduch pri vyberani panvice zo spotrebica.

m V pripade, Ze zo spotrebica vychadza tmavy dym, okamzite ho vypojte zo zasuvky. Nadobu zo spotrebica vyberte az vtedy, ked
Z nej prestane vychadzat dym.

m NEPOUZIVAJTE k inému nez k uréenému pouzitiu.

Nedotykajte sa nabijacieho kdblu mokrymi rukami alebo v pripade, Ze stojite vo vode.

m Balenie obsahuje malé stcasti, ktoré mozu byt nebezpecné pre deti. Produkt vzdy ukladajte mimo dosah deti. Vrecka alebo
mnoho dielov, ktoré obsahuju, mézu po prehltnuti alebo po nasadeni na hlavu spdsobit udusenie.

UPOZORNENIE

m Ak je zariadenie pouzivané nespravne, alebo pre profesionalne alebo ciasto¢ne profesionalne tcely, pripadne ak nie je
pouzivané v stlade s pokynmi v ndvode na poufZitie, stava sa zaruka neplatnou a za spdsobent $kodu nie sme povinni prevziat
zodpovednost.

m Spotrebig, ktory nie je v prevadzke vypojte zo zasuvky.

m Aby bola mozna bezpecna manipuldcia alebo istenie, potrebuje spotrebic na vychladnutie cca 30 minut.

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Tento spotrebi¢ je opatreny ¢asovacom. Akonahle sa na ¢asovaci objavi 0, spotrebi¢ zazvoni a automaticky sa vypne. Pre
manudlne vypnutie spotrebica drzte tlacidlo, 1 stlacené po dobu viac nez 3 sekundy (Obr. 8).

Pred prvym pouzitim

1. Odstranite vietky obalové materidly.

2. Odstrénite zo spotrebica nalepky alebo Stitky.

3.K&3 a nddobu dokladne umyte horticou vodou, tekutym ¢istiacim prostriedkom a jemnou hubkou.
Poznamka: Tieto diely moZete takisto umyt v umyvacke.

4.Vnutornd a vonkajsiu ¢ast spotrebica otrite vlhkou handri¢kou.

Tato fritéza funguje bez pouZitia oleja, len za vyuzitia hortice vzduchu. Nadobu nenapliajte olejom alebo tukom na fritovanie.

Priprava na pouZzitie

1. Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, vodorovny a rovny povrch.
Spotrebi¢ nepokladajte na povrch, ktory nie je odolny voci teplu.

2. Umiestnite ko3 do panvice (Obr. 3).

3. Vytiahnite kabel z Glozného priestoru umiestneného v spodnej Casti spotrebica.
Nadobu nenapliiajte olejom ani inou tekutinou. Pre dok ly vysledok mézete do panvice pridat maximalne jednu
polievkovi lyZicu oleja.

Na spotrebic nepokladajte Ziadne predmety, aby ste nenarusili pridenie vzduchu a neovplyvnili vysledok
teplovzdusného fritovania.

N
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Pouzivanie spotrebica
TEPLOVZDUSNE FRITOVANIE

1. Zapojte zéstrcku do uzemnenej zasuvky.

2. Z teplovzdusnej fritézy opatrne vyjmite nadobu. (Obr. 4)

3.Vlozte potraviny do kosa. (Obr. 5)

4. Do nadoby dajte jednu lyZicu oleja.

5.Vlozte nadobu spat do teplovzdusnej fritézy. (Obr. 6)
Dbajte na to, aby ste ju do tela fritézy dokladne zasunuli.

Nadobu nikdy nepouzivajte bez vlozeného kose.

Upozornenie: Nedotykajte sa nadoby behom pouzivania spotrebica a nejaki dobu potom, pretoze sa vyrazne
zahreje. Nadobu drzte vyhradne za rukovat.

6. Nastavte pozadovany Cas pripravy pre danu potravinu (vid oddiel ,Nastavenie” v tejto kapitole).
7. Ovladaci panel ovladajte nasledovne (Obr. 8).
Zapojte spotrebic¢ do zasuvky, indikator prevadzky sa rozsvieti.
Tlacidlo 1 - Tlacidlo vypinaca
Akondhle je nadoba a fritovaci kos riadne umiestneny do tela hlavnej jednotky, tla¢idlo vypinaca sa rozsvieti. Stla¢enim vypinaca
po dobu 3 sekund nastavite pociato¢nu teplotu jednotky na 200 °C a cas pripravy na 15 mintt. Stla¢enim vypinaca po druhykrat
zahéjite proces pripravy. Stlacenim vypinaca po dobu 3 sekdnd v priebehu pripravy spotrebi¢ vypnete. Vsetky svetld zhasnu
a ventilator sa prestane tocit.

Poznamka: V priebehu pripravy mézete tlacidlo kratko stlacit a pripravu tak prerusit a opatovne spustit.

Tlacidlo 2 - Tla¢idlo prednastavenia
Po stlaceni tlacidla ,,E,, budete moct prechadzat ponukou 8 najcastejsie pripravovanych potravin. Akonahle jednu z nich zvolite,
spotrebic zahdji prevadzku s prednastavenym ¢asom a teplotou pripravy.

Tlacidla 3 a 4 - Tlacidla pre ovladanie teploty
Pomocou symbolov + a - mdZete zvySovat alebo zniZovat teplotu pripravy s krokom 5 °C. Podrzanim tlacidla teplotu mézete zmenit
rychlo. Teplotné rozmedzie: 80 °C-200 °C.

Tlacidla 5 a 6 - Tlacidla pre ovladanie ¢asovaca
Pomocou symbolov + a - mdzete predlZovat alebo skracovat ¢as pripravy s krokom 1 minuta. Podrzanim tlacidla ¢as pripravy mozete
zmenit rychlo.

Indikator,, 7" - Indikator ohrevu
Indikator,8” - Indikator ventilatoru
Indikator,9” - Indikator teploty



Indikator,,10” - Indikator casovaca
Indikatory,11-18"

11 - hranolky

12 - slanina

13 - kuracie palicky

14 — krevety

15 — steak

16 — muffiny, sladké pecivo

17 — zelenina

18 — ryby

8. Niektoré potraviny je potrebné v polovici ¢asu pripravy pretrepat (vid oddiel ,Nastavenie” v tejto kapitole). Pre premiesanie
potravin vysurite nddobu zo spotrebica uchopenim rukovéte a potraviny premiesajte. Nasledne vlozte nddobu spét do fritézy.
Upozornenie: Pri pretrepavani davajte pozor, aby ste nestlacili tlacidlo na rukoviti. (Obr. 3)

Tip: Aby ste znizili hmotnost pretrepavaného obsahu, méZete z nadoby vybrat kos a pretrepat len kos. V takom pripade vysurite
nadobu zo spotrebica, umiestnite ju na teplu odolny povrch a stlacte tlacidlo na rukovéti pre vybratie kosa z nddoby.

9. Akondhle budete pocut zapinanie alarmu, nastaveny cas pripravy uplynul. Vysurte panvicu zo spotrebica a umiestnite ju na
teplovzdorny povrch.

10. Skontrolujte, ¢i su potraviny hotové. V pripade, Ze este hotové nie su, jednoducho panvicu vratte spét do spotrebica a nastavte
¢asovac na niekolko dalSich minut.

11. Pro vytiahnuti potravin (napr. hranoliek) vysunte nadobu z teplovzdusnej fritézy a umiestnite ju na teplovzdorny povrch,
stlacte tlacidlo pre uvolnenie ko3a a vyberte z nadoby kos.
Ko3 neobracajte hore nohami dokial'je stale v nadobe. V takom pripade by sa nadbytocny olej nahromadeny na dne
nadoby vylial na pripravené potraviny.

Nédoba, potraviny a fritéza su hortice. V zavislosti na type potravin vo fritéze moze z nadoby unikat para.
12. K68 vyprazdnite do misy alebo do taniera.

Tip: Rozmerné alebo krehké potraviny zdvihajte z kosa pomocou kliestov.
13. Akonahle je jedna davka potravin hotova, je fritéza okamzite pripravena k Gprave dalsich potravin.

NASTAVENIE
Pomocou nizsie uvedenej tabulky moZzete zvolit zékladné nastavenie pre prislusné potraviny.

Poznamka: Je potrebné mat na paméiti, Ze tieto nastavenia st len orienta¢né. Vzhladom k tomu, Ze potraviny sa liSia
povodom, rozmerom, tvarom a znackou, nemdzeme optimalne nastavenie pre konkrétne potraviny zarucit.

PretoZe teplovzdu$na technoldgia vzduch vo vnatri spotrebica ihned zahreje, kratke vytiahnutie nadoby zo spotrebica v priebehu
teplovzdudného fritovania proces nijako nenarusi.

Tipy

m Menej rozmerné potraviny obvykle vyZzaduju o nieco kratsi ¢as pripravy nez potraviny s va¢simi rozmermi.

m Vacsie mnozstvo potravin vyzaduje len o malo dlhsi ¢as pripravy a mensie mnozstvo potravin vyzaduje len o malo kratsi ¢as
pripravy

m Premiesanie menej rozmernych potravin v polovici ¢asu pripravy zabezpeci optimalny konec¢ny vysledok a pomaha zabranit
nerovnomernému fritovaniu.

m Optiméalne mnozstvo pre pripravu chrumkavych hranoliek je 500 gramov.

m Prerychlu a jednoduchu pripravu plnenych jedél pouZite kupované cesto. Kupované cesto takisto vyzaduje kratsi ¢as pripravy nez
doméce cesto.

m Ak chcete upiect kolac alebo quiche, pripadne fritovat krehké alebo plnené potraviny, umiestnite do kosa teplovzdusne;j fritézy
plech na pecenie alebo zapekaciu misu.

m Teplovzdusnti fritézu moZete pouzivat takisto na ohrievanie potravin. Pre ohrievanie potravin nastavte teplotu na 150 °C a ¢as
maximalne na 10 minut.
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Min-max Cas Teplota Pretrepat Dalsie informacie
Mnozstvo (g) (Min.) (°C)
Zemiaky
a hranolky
Uzke mrazené 300-400 18-20 200 pretrepat
hranolky
Siroké mrazené 300-400 20-25 200 pretrepat
hranolky
Zapekané zemiaky 500 20-25 200 pretrepat
Maéso a hydina
Steak 100-500 10-15 180
Bravcové kotlety 100-500 10-15 180
Hamburger 100-500 10-15 180
Péarok v rozku 100-500 13-15 200
Spodné stehnd 100-500 25-30 180
Kuracie prsia 100-500 15-20 180
Ostatné
Jarné zavitky 100-400 8-10 200 pretrepat Pouzivajte pripravené
k tepelnej Uprave
Mrazené kuracie 100-500 6-10 200 pretrepat Pouzivajte pripravené
nugety k tepelnej Uprave
Mrazené rybie prsty 100-400 6-10 200 PouZivajte pripravené
k tepelnej Uprave
Mrazené obalované 100-400 8-10 180 Pouzivajte pripravené
syry k tepelnej Uprave
PInenéd zelenina 100-400 10 160
Pecenie
Kola¢ 300 20-25 160 Poutzite plech na pecenie
Quiche 400 20-22 180 Poutzite plech na pecenie /
zapekaciu misu
Muffiny 300 15-18 200 Poutzite plech na pecenie
Sladké snacky 400 20 160 Poutzite plech na pecenie /
zapekaciu misu

Poznamka: Ak zacinate fritovat, este ked'je teplovzdusna fritéza stale studena, pripocitajte k ¢asu pripravy 3 minuty.

Cistenie
Po kazdom pouziti spotrebic vycistite.
Nadobu a kos s neprilnavym povrchom. Nepouzivajte na Cistenie kovové kuchynské pomdcky alebo agresivne ¢istiace
prostriedky, ktoré by neprilnavy povrch mohli poskodit.
1. Vypojte zastrcku zo zasuvky a nechajte spotrebic vychladnut.
Poznamka: Aby teplovzdusna fritéza vychladla rychlejsie, vyberte z nej nadobu.
2.Vonkajsiu cast spotrebica otrite vihkou handrickou.
Umyte nadobu a kds horticou vodou, tekutym cistiacim prostriedkom a jemnou hubkou. Tieto dva diely je mozné umyvat
v umyvacke.
3. Pre odstranenie ostavajucich necistot mozete pouzit tekuty odmastovaci prostriedok.
Tip: Pokial si ku ko3u alebo ku dnu nddoby prichytené necistoty, naplrite nddobu hortcou vodou s tekutym cistiacim
prostriedkom. Vlozte kds do nadoby a nechajte nadobu a kds namoceny po dobu priblizne 10 mindt.

4.Vnutornu cast spotrebi¢a umyte horicou vodou a jemnou hubkou.
5. Pre odstranenie pripadnych zbytkov potravin ocistite vykurovaci prvok cistiacou kefkou.



Skladovanie

1. Spotrebic vypojte zo zdsuvky a nechajte ho vychladnut.
2. Uistite sa, Ze st vietky diely Cisté a suché.

Zivotné prostredie

Spotrebi¢ na konci Zivotnosti nevyhadzujte do komunélneho odpadu, ale odovzdajte ho na oficidlnom zbernom mieste pre
recyklaciu. Pomozete tak chranit zivotné prostredie.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis alebo informécie alebo v pripade akéhokolvek problému kontaktujte svoje miestne autorizované stredisko.

Odstraiiovanie problémov

Problém

Teplovzdusna fritéza
nefunguje.

Potraviny pripravované vo
fritéze nie su hotové.

Potraviny st fritované
nerovnomerne.

Fritované potraviny po
vybrati z fritézy nie su
chrumkavé.

Nadobu nie je mozné
do spotrebica spravne
zasunut.

Zo spotrebica vychadza
biely dym.

Cerstvé hranolky st
fritované nerovnomerne.

Cerstvé hranolky po
vybrati z fritézy nie su
chrumkavé.

Mozna pricina
Spotrebic nie je zapojeny do zasuvky.

Nenastavili ste casovac.

Potravin je v kosi prili§ mnoho.
Nastavena teplota je prili$ nizka.
Doba pripravy je prili$ kratka.

Niektoré druhy potravin je potreba
v polovici ¢asu pripravy pretrepat.

Poutzili ste druh potravin, ktory ma byt
pripraveny v klasickej fritéze.

V kosi je prilis mnoho potravin.

Ko3 nie je spravne vlozeny do nadoby.
Pripravujete mastné potraviny.

Nadoba stéle obsahuje zbytky

omastku z predchadzajliceho poutzitia.

Pouzili ste nespravny typ zemiakov.

Pred fritovanim ste hranolky
dostatocne neoplachli.

To, ako su hranolky chrumkavé, zavisi
na mnozstve oleja a vody

v hranolkach.

Riesenie
Zapojte zastrcku do uzemnenej zasuvky.

Pre zapnutie spotrebica nastavte cas pripravy podla
manuélu.

Do ko3a vkladajte mensie davky potravin. Mensie davky sa
fritujui rovnomernejsie.

Pomocou tlacidla pre ovladanie teploty ju upravte podla
,Nastavenie” v kapitole,PouZivanie spotrebica”.

Pomocou tlacidla pre ovlddanie ¢asu ho upravte podla
,Nastavenie” v kapitole ,Pouzivanie spotrebica”.

Potraviny, ktoré leZia jedna na druhej alebo jedna cez druht
(napr. hranolky), je nutné v polovici ¢asu pripravy pretrepat.
Vid oddiel ,Nastavenie” v kapitole,,Pouzivanie spotrebica”“.
Aby bolo vysledné jedlo chrumkavejsie, pouZivajte potraviny
pre pripravu v tribe alebo potraviny lahko potrite olejom.

Kos nenapliajte nad indikator MAX.

Tlacte ko3 do nadoby, dokial' nebudete pocut cvaknutie.

Ked'v teplovzdusnej fritéze pripravujete mastné potraviny,
do nadoby unikne velké mnozstvo oleja. Olej vytvara biely
dym a nddoba sa méZze zahriat viac, nez je obvyklé. Tato
skutocnost nijak neovplyvni spotrebic ani kone¢ny vysledok.
Biely dym je spdsobeny tym, Ze sa v nadobe zohrieva
omastok. Dbajte na to, aby ste nadobu po kazdom pouZziti
riadne ocistili.

Pouzivajte cerstvé zemiaky, ktoré behom fritovania zostanu
pevné.

Hranolky dokladne preplachnite, aby ste z ich povrchu
odstranili Skrob.

Dbajte na to, aby ste hranolky pred pridanim oleja
dostatocne osusili.

Nakrajajte hranolky na mensie kusky, aby boli chrumkavejsie.

Aby boli vysledné hranolky chrumkavejsie, pridajte trochu
viac oleja.

w

3



Spravna likvidacia tohoto produktu

ste zabranili moznym skodam na Zivotnom prostredi alebo zdravi sposobenych neriadenou likvidaciou odpadu,
zodpovedne produkt recyklujte a podporte tak udrzatelné opatovné vyuZitie zdrojov. Pre vratenie pouzitého zariadenia
pouzite zberny systém alebo kontaktujte maloobchodného predajcu, u ktorého ste produkt zakupili. Predajca moze
zabezpecit recyklaciu produktu Setrnd k Zivotnému prostrediu.

E Tato znacka znamend, Ze by tento produkt na izemi EU nemal byt likvidovany spolu s komunalnym odpadom. Aby

1. Uvedeny symbol f na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentdcii
znamena, Ze pouzité elektrické alebo elektronické vyrobky sa
nesmu likvidovat spolu s komundlnym odpadom. Z dévodu
spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zvernych
miestach, kde ich prevezmu bez akychkolvek poplatkov. Sprédvnou
likvidaciou tohoto vyrobku pomozete chrénit cenné prirodné
zdroje a podporujete prevenciu potencionalnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a na zdravie ¢loveka, ktoré by mohla
sposobit nespravna likvidacia takéhoto odpadu. Dalsie podrobnosti
s tym sUvisiace si vyZiadajte na miestnom urade alebo v mieste

odpadu, vdm v stlade so $tatnymi predpismi hrozi udelenie pokuty.

Informécie pre uzivatelov, tykajtice sa likvidacie elektrickych

a elektronickych zariadeni (uréenych pre firmy a spolo¢nosti):
Za Ucelom spravnej likvidacie elektrickych a elektronickych zariadeni
si vyZziadajte podrobné informécie od svojho predajcu alebo
dodévatela.

Informacie pre spotrebitelov, na likvidaciu elektrickych

a elektronickych zariadeni, v inych krajinach, ktoré nie su
¢lenmi EU: Za (icelom spravnej likvidacie elektrickych

a elektronickych zariadeni si vyZiadajte podrobné informécie na
prisloSnom Urade alebo su svojho predajcu takychto zariadeni.
Vietko je vyjadrené symbolom & preciarknutého kontajnera na
vyrobku, obale alebo v tlacovych materidloch.

2. Z&rucné opravy zariadenia si uplatriujte u svojho predajcu.

V pripade technickych problémov a otazok kontaktujte svojho
predaju. Ten Vas oboznami s dalsim postupom. DodrZiavajte pravidla
prace s elektrickymi zariadeniami. Spotrebitel nie je opravneny
demontovat zariadenie ani vymienat Ziadnu jeho cast. Pri otvoreni
alebo odstraneni krytu hrozi riziko Urazu elektrickym pradom. Pri
nespravnej instaldcii zariadenia a jeho opatovnom zapojeni sa
taktiez vystavujete riziku Urazu elektrickym pradom.

Pokial'nie je stanovené inak, zaruéna doba na vyrobky je 24
mesiacov. Zéruka se nevztahuje na poskodenia resp. Skody
sposobené nendlezitym pouzivanim vyrobku, jeho mechanickym
poskodenim, vystavenim agresivnym podminkdm, zaobchédzanim
v rozpore s ndvodom na pouZitie a beznym opotrebovanim.

Vyrobca, dovozca ani distribttor nenesu Ziadnu zodpovednost za
Skody spdsobené nespravnym pouzivanim vyrobku.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost elemé6 s.r.o. tymto vyhlasuje, Ze vietky zariadenia
Lauben vyhovuju zdkladnym poziadavkam a dal$im pislusSnym
ustanoveniam Smernice 2014/30/EU, 2014/35/EU a 1275/2008/
EC. Produkty su ur¢ené na predaj bez obmedzenia na tizemi
Nemecka, Ceskej republiky, na Slovensku, v Polsku, Madarsku

a v dalsich ¢lenskych krajinach EU. Vyhlasenie o zhode je dostupné
na: www.lauben.com/support/doc.

Dovozca do EU

elemé s.r.o., Braskovskd 308/15, 16100 Praha 6
www.lauben.com

Manufacturer:
TIGMON GmbH, YorkstraB3e 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Chyby tlace a zmeny v navode na pouZzitie st vyhradené.
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Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Instrukcja obstugi

Specyfikacje i funkcje

Model LBNHAF2500
Napiecie 220-240V~ 50/60Hz
Wydajnos¢ 1300 waty
Pojemnos¢ 2,5 litra

Regulowana temperatura 80°C-200°C
Regulator czasowy (0-60 min.)

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

TO URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE DO UZYTKU DOMOWEGO | PODOBNYCH SRODOWISK,
TAKICH JAK:

m aneksy kuchenne dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy
m gospodarstwa

m wykorzystanie przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach noclegowych
m obiekty noclegowe i $niadaniowe

Wprowadzenie

Ta frytkownica na gorace powietrze umozliwia tatwe i zdrowe przygotowywanie ulubionych potraw. Dzieki szybkiemu obiegowi
goracego powietrza i ptycie grzewczej mozna przygotowac réznorodne potrawy. Najwieksza zaleta jest to, ze frytkownica na
gorace powietrze podgrzewa zywnos$¢ ze wszystkich kierunkdw i nie wymaga oleju w przypadku wiekszosci produktow.

Ogolny opis

1. Panel sterowania 1

2. Pokrywa

3. Korpus

4. Kosz

5. Pojemnik 3

6. Przycisk zwalniania kosza

7. Uchwyt do kosza 4

8. Wylot powietrza

9. Kabel zasilajacy 5
6 »
7
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Rys.2

Wazne

Przeczytaj uwaznie niniejsze instrukcje przed uzyciem i zachowaj je na przysztosc.

SRODKI BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem frytkownicy na gorace powietrze nalezy uwaznie przeczytac i przestrzegac nastepujacych podstawowych srodkow
ostroznosci:

Przed podtaczeniem frytownicy do gniazdka sieciowego sprawdz, czy napiecie wskazane na urzadzeniu odpowiada napieciu
sieciowemu w twoim domu. Jesli tak nie jest, skontaktuj sie ze sprzedawca i NIE uzywaj urzadzenia.

Podtacz frytownice tylko do odpowiednio uziemionego gniazdka.

NIE pozwdl, aby przewdd zasilajacy zwisat nad krawedzig stotu lub fawy ani nie dotykat goracych powierzchni, aby uniknac¢
uszkodzenia przewodu zasilajacego.

Tego produktu NIE WOLNO stawia¢ na ogrzewanej powierzchni, w poblizu kuchenki gazowej, palnika elektrycznego aniw
ogrzewanym piekarniku.

NIEROZGRZEWAJ na pusto, poniewaz moze to uszkodzi¢ grzejnik.Gotowe positki moga by¢ bardzo gorace — pozostawi¢ co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokét frytkownicy w celu cyrkulacji powietrza (uwazaj réwniez na dtugie zastony, $ciereczki
itp.).

Upewnij sie, ze frytownica dziata na twardej, poziomej powierzchni, ktdra sie nie przegrzewa i ze dzieci nie moga jej dosiegnac.
Zawsze wkitadaj wszystkie produkty do kosza, aby nie miaty kontaktu z elementem grzewczym.

Nie nalezy blokowac otworéw wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy urzadzenia.

Napetnianie kosza olejem stwarza ryzyko pozaru.

Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

NIE zanurzaj produktu w wodzie lub innym ptynie, aby unikna¢ porazenia pradem lub nie myj go pod biezaca woda.

Aby unikna¢ porazenia pradem lub zwarcia, nie dopusci¢ do przedostania sie ptynu do urzadzenia.

Niektdre czesci moga sie bardzo nagrzewac podczas pracy.

NIE przeno$ urzadzenia, gdy jest wtaczone.

Nie pozwalaj dzieciom korzystac z urzadzenia.

NIE uzywaj czesci zamiennych ani akcesoriéw bez zgody producenta, aby unikna¢ pozaru, awarii elektrycznej i obrazer ciata.



Zawsze trzymaj produkt odtaczony od zasilania podczas czyszczenia i gdy nie jest uzywany. Przed czyszczeniem poczekaj, az
frytownica ostygnie.

NIE uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajagcym lub wtyczka i jakimkolwiek uszkodzeniem. Skontaktuj sie ze
sprzedawca lub autoryzowanym centrum serwisowym w celu naprawy.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, ktére nie maja wystarczajacego doswiadczenia i wiedzy, jedli nie beda pozostawione bez nadzoru
i poinstruowane.

Dzieci powinny by¢ pod nadzorem i nie powinny bawic sie urzadzeniem, nie jest to zabawka.

Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

NIE uzywaj na zewnatrz.

Nie podfaczaj urzadzenia do gniazdka ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Goraca para uwalnia sie w procesie smazenia ha goraco. Trzymaj rece i twarz z dala od otworéw wentylacyjnych pary i powietrza.
Ponadto nalezy pamietac o goracej parze i powietrzu podczas wyjmowania patelni z urzadzenia.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ go od zasilania. Pojemnik nalezy wyjmowac z
urzadzenia tylko wtedy, gdy dym przestaje wydobywac sie.

NIE NALEZY uzywa¢ niezgodnego z przeznaczeniem.

Nie dotykaj kabla tadujagcego mokrymi rekami lub stojac w wodzie.

Opakowanie zawiera mafe elementy, ktére moga by¢ niebezpieczne dla dzieci. Zawsze przechowuj produkt poza zasiegiem dzieci.
Saszetki lub wiele zawartych w nich kawatkéw moze spowodowac uduszenie w przypadku potkniecia lub natozenia na gtowe.

OSTRZEZENIE

Jesli urzadzenie jest uzywane niewfasciwie lub w celach zawodowych lub pétprofesjonalnych lub nie jest uzywane zgodnie
zinstrukcjami zawartymi w instrukcji uzytkowania, gwarancja traci waznos¢ i nie ponosimy odpowiedzialnosci za spowodowane
szkody.

Odtacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

W celu bezpiecznego obchodzenia sie lub czyszczenia urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

To urzadzenie jest wyposazone w minutnik. Gdy na zegarze pojawi sie 0, urzagdzenie zadzwoni i wytaczy sie automatycznie. Aby
recznie wytaczy¢ urzadzenie, przytrzymaj przycisk,1” dtuzej niz 3 sekundy (Rys. 8).

Przed pierwszym uzyciem

1.
2.
3.
4. Wytrzyj wnetrze i obudowe urzadzenia wilgotna $ciereczka.

Ta frytkownica dziata bez oleju tylko przy uzyciu goracego powietrza. Nie napetniaj patelni olejem do smazenia lub smarem.

Przygotowanie do uzycia
1.

2. Umies¢ kosz na patelni (Rys. 3).
3. Wyciagnij kabel ze schowka na spodzie urzadzenia.

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

Usun naklejki lub etykiety z urzadzenia.

Umyj doktadnie kosz i pojemnik goraca woda, ptynnym detergentem i miekka gabka.
Uwaga: Te cze$ci mozna réwniez my¢ w zmywarce do naczyn.

Ustaw urzadzenie na stabilnej i poziomej powierzchni.
Nie stawiaj urzadzenia na powierzchni, ktéra nie jest odporna na ciepto.

Nie napetniaj pojemnika olejem ani innym ptynem. Aby uzyskac doskonaty wynik, mozesz wla¢ do jednej tyzki oleju
na patelnie.

Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, aby nie zaktécac przeptywu powietrza i nie wptywac na wyniki
gtebokiego smazenia goracym powietrzem.
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Korzystanie z urzadzenia
GLEBOKIE SMAZENIE NA GORACYM POWIETRZU

1. Podtacz wtyczke do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyjmij pojemnik z frytkownicy na gorace powietrze. (Rys. 4)

3. Umies¢ jedzenie w koszu. (Rys. 5)

4. Umies$¢ jedna tyzke oleju w pojemniku.

5. W6z pojemnik z powrotem do frytkownicy na gorace powietrze. (Rys. 6)
Pamigtaj, aby ostroznie wtozy¢ go do frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj pojemnika bez zatozonego kosza.

Uwaga: Nie dotykaj pojemnika podczas uzywania urzadzenia i przez pewien czas po skorzystaniu z niego, poniewaz
bedzie bardzo goracy. Pojemnik nalezy trzymac tylko za uchwyt.

6. Ustaw zadany czas gotowania zywnosci (patrz sekcja,Ustawienia” w tym rozdziale).
7. Obstuguj panel sterowania w nastepujacy sposéb (Rys. 8).
Podtacz urzadzenie do gniazdka, zaswieci sie wskaznik pracy.

Przycisk 1 - Przycisk zasilania

Po prawidtowym ustawieniu kosza w korpusie jednostki gtdwnej zaswieci sie przycisk zasilania. Nacisnij przycisk zasilania przez
3 sekundy, aby ustawic poczatkowa temperature urzadzenia na 200 ° C, a czas gotowania na 15 minut. Nacisnij przycisk zasilania
drugi raz, aby rozpocza¢ proces przygotowania. Nacisniecie przycisku wh./wyt. przez 3 sekundy podczas gotowania spowoduje
wyfaczenie urzadzenia. Wszystkie $wiatta zgasna, a wentylator przestanie sie obracac.

Przycisk 2 - Przycisk ustawienia wstepnego

Po naci$nieciu przycisku ,,E,, bedziesz mégt przeglada¢ menu 8 najczesciej przygotowywanych potraw. Po wybraniu jednego z
nich urzadzenie rozpocznie prace z ustawionym czasem i temperaturg gotowania.

Przyciski 3 i 4 - Przyciski regulacji temperatury

Za pomocg symboli + i — mozna zwigkszac lub zmniejsza¢ temperature gotowania w krokach co 5 ° C. Przytrzymaj przycisk, aby
szybko zmieni¢ temperature. Zakres temperatur: 80 °C-200° C.

Przyciski 5 i 6 - Przyciski sterowania timerem

Uzyj symboli + i —, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania w krokach co 1 minute. Mozesz szybko zmieni¢ czas gotowania,
przytrzymujac przycisk.

Wskaznik, 7" - Wskaznik ogrzewania

Wskaznik 8" - Wskaznik wentylatora

Wskaznik 9" - Wskaznik temperatury

Wskaznik,, 10" - Wskaznik timera



Wskazniki, 11-18"
11 - frytki

12 — boczek

13 — udka z kurczaka
14 — krewetki

15 —stek

16 — babeczki, ciastka
17 — warzywa

18 - ryba

8. Niektdre potrawy nalezy wstrzasna¢ w potowie czasu gotowania (patrz sekcja,,Ustawienia” w tym rozdziale). Aby potrzasna¢
jedzeniem, wyciagnij pojemnik z urzadzenia, chwytajac za uchwyt i potrza$nij jedzeniem. Nastepnie wtdz pojemnik
z powrotem do frytkownicy.
Uwaga: Podczas potrzasania nalezy uwaza¢, aby nie nacisna¢ przycisku na uchwycie. (Rys. 3)

Wskazdwka: Aby zmniejszy¢ wage wstrzasanej zawartosci, mozesz wyjac kosz z pojemnika i wstrzasnac tylko koszem. W takim
przypadku wyjmij pojemnik z urzadzenia, umie$¢ go na zaroodpornej powierzchni i nacisnij przycisk na uchwycie,
aby wyjac kosz z pojemnika.

9. Po ustyszeniu sygnatu alarmowego, gdy uptynat ustawiony czas gotowania, wysun koszyk z urzadzenia i umie$¢ ja na

zaroodpornej powierzchni.

10. Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe. Jesli nie sa gotowe, po prostu w6z koszyk z powrotem do urzadzenia i ustaw minutnik na
kilka minut.

11. Aby usunac zywnos¢ (np. Frytki), wyjmij patelnie z frytkownicy na gorace powietrze i umiesc ja na zaroodpornej powierzchni,
nacisnij przycisk zwalniajacy kosz i wyjmij pojemnik z patelni.
Nie odwracaj kosza do géry nogami, gdy jest jeszcze w pojemniku. W takim przypadku nadmiar oleju nagromadzony
na dnie pojemnika zostanie przelany na przygotowane jedzenie.

Pojemnik, jedzenie i frytkownica sa gorace. W zaleznosci od rodzaju zywnosci we frytkownicy z pojemnika moze
wydostawac sie para.

12. Opréznij kosz do miski lub talerza.
Wskazéwka: Uzyj duzych szczypiec, aby podnies¢ duze lub delikatne produkty spozywcze z kosza.
13. Po przygotowaniu partii jedzenia frytownica jest natychmiast gotowa do obrébki innych produktéw.

USTAWIENIA
Skorzystaj z ponizszej tabeli, aby wybrac podstawowe ustawienia zywnosci.

Uwaga: nalezy pamietac, ze te ustawienia sa tylko w celach informacyjnych. Poniewaz zywno$¢ ma rézne pochodzenie,
wymiary, ksztatty i marki, nie mozemy zagwarantowac optymalnych ustawien dla konkretnej zywnosci.

Poniewaz szybka technologia natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia, krotkie wyciagniecie pojemnika
z urzadzenia podczas gtebokiego smazenia goragcym powietrzem nie zaktdca procesu.

Porady

m Mniejsze potrawy wymagajg zwykle nieco krétszego czasu gotowania niz wieksze potrawy.

m Wieksze ilosci potraw wymagaja tylko nieco diuzszego czasu gotowania, a mniejsze ilosci potraw wymagaja niewiele mniej czasu
gotowania.

m Potrzasanie mniejszymi potrawami w potowie gotowania zapewni optymalny efekt koricowy i pomoze zapobiec
nierbwnomiernemu smazeniu.

m Optymalna ilo$¢ na chrupiace frytki to 500 graméw.

m Aby szybko i fatwo przygotowac nadziewane positki, uzyj kupionego ciasta. Rdwniez zakup ciasta wymaga mniej czasu na
przygotowanie niz ciasto domowej roboty.

m Umies¢ blache do pieczenia lub naczynie do pieczenia w koszyku frytkownicy na gorace powietrze, aby upiec ciasto lub quiche
albo usmazy¢ chrupiace lub nadziewane potrawy.

m Frytkownicy na gorace powietrze mozna takze uzywac do podgrzewania potraw. Aby podgrzac jedzenie, ustaw temperature na
150 ° C, a czas na maksymalnie 10 minut.
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Min-max Czas Temperatura Wstrzasanie Dalsze informacje
ilosé (g) (Min.) (°C)

Ziemniaki | Frytki

Waskie mrozone 300-400 18-20 200 wstrzasnac

frytki

Szerokie mrozone 300-400 20-25 200 wstrzasnac

frytki

Pieczone Ziemniaki 500 20-25 200 wstrzasnac

Mieso i Drob

Steak 100-500 10-15 180

Kotlety Wieprzowe 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Hot-Dog 100-500 13-15 200

Podudzia 100-500 25-30 180

Piers z kurczaka 100-500 15-20 180

Inne

Sajgonki 100-400 8-10 200 wstrzasnac Uzyj doprawionego do
gotowania

Mrozone nugetsy 100-500 6-10 200 wstrzasnac Uzyj doprawionego do

z kurczaka gotowania

Mrozone paluszki 100-400 6-10 200 Uzyj doprawionego do

rybne gotowania

Mrozony 100-400 8-10 180 Uzyj doprawionego do

panierowany sery gotowania

Faszerowane 100-400 10 160

warzywa

Pieczenie

Ciasta 300 20-25 160 Uzyj blachy do pieczenia

Quiche 400 20-22 180 Uzyj blachy do pieczenia /
formy do pieczenia

Muffiny 300 15-18 200 Uzyj blachy do pieczenia

Stodkie przekaski 400 20 160 Uzyj blachy do pieczenia /
formy do pieczenia

Uwaga: Jesli zaczniesz smazy¢, gdy frytownica jest jeszcze zimna, odczekaj 3 minuty do czasu gotowania.

Czyszczenie
Czys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Pojemnik i kosz z nieprzywierajaca powloka. Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani agresywnych srodkéw
czyszczacych, ktére moglyby uszkodzi¢ nieprzywierajaca powierzchnie.
1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwél mu ostygnac.
Uwaga: Aby umozliwic szybsze ostygniecie frytkownicy na gorace powietrze, wyjmij pojemnik.
2. Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.
3. Umyj pojemnik i kosz goracg woda, ptynnym detergentem i miekka gabka. Te dwie czesci mozna réwniez my¢ w zmywarce do
naczyn. Do usuniecia resztek brudu mozna uzy¢ ptynnego odttuszczacza.
Wskazéwka: Jesli brud jest przyczepiony do kosza lub dna pojemnika, napetnij pojemnik goracg wodg i ptynnym detergentem.
Umies¢ kosz w pojemniku i pozostaw pojemnik i kosz nasaczone na okoto 10 minut.
4. Umyj wnetrze urzadzenia goraca wodg i miekka gabka.
5. Wyczys¢ element grzejny za pomoca szczotki czyszczacej, aby usunad resztki jedzenia.



Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Srodowisko

Po zakoriczeniu okresu uzytkowania urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ go wraz z odpadami komunalnymi, lecz oddac je w
oficjalnym punkcie zbiérki w celu recyklingu. Pomoze to chroni¢ srodowisko

Gwarancja i serwis

Jesli potrzebujesz serwisu lub informacji, lub w przypadku problemdw, skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym centrum

serwisowym.

Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna

Urzadzenie nie jest podtgczone do
sieci.

Frytownica na gorace
powietrze nie dziata.

Nie ustawite$ timera.

Jedzenie przygotowane
we frytkownicy nie jest
gotowe.

W koszyku jest za duzo jedzenia.

Ustawiona temperatura jest za niska.
Czas gotowania jest za krotki.

Jedzenie jest smazone
nieréwnomiernie.

Niektére potrawy nalezy potrzasac
w trakcie gotowania.

Smazone potrawy nie sg
chrupiace po wyjeciu
z frytkownicy.

Uzytes tego rodzaju zywnosci
do przygotowania w klasycznej
frytkownicy.

Pojemnika nie mozna
prawidtowo wstawi¢ do
urzadzenia.

W koszyku jest za duzo jedzenia.

Kosz nie jest prawidtowo umieszczony
w pojemniku.
Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Przygotowujesz ttuste potrawy.

Pojemnik nadal zawiera pozostatosci

thuszczu z poprzedniego uzycia.
Swieze frytki s3 smazone
nierdwnomiernie.

Uzytes niewlasciwego rodzaju
ziemniakow.

Pted fritovanim jste hranolky
dostatecné neoplachli.
Swieze frytki nie s3
chrupiace po wyjeciu
z frytkownicy.

To, jak frytki sg chrupiace, zalezy od
ilosci oleju i wody w frytkach.

Rozwiazanie
Podtacz wtyczke do uziemionego gniazdka.

Ustaw czas gotowania zgodnie z instrukcja, aby wiaczyc
urzadzenie.

Wtéz mniejsze ilosci jedzenia do kosza. Mniejsze partie beda
smazone bardziej rownomiernie.

Uzyj przycisku regulacji temperatury, aby ustawi¢ go zgodnie
z,Ustawieniami”w rozdziale Korzystanie z urzadzenia”.

Uzyj przycisku sterowania czasem, aby ustawi¢ go zgodnie
z,Ustawieniami” w rozdziale Korzystanie z urzadzenia”

Potrawy lezace jeden na drugim lub jeden nad drugim (np.
Frytki) nalezy wstrzasna¢ w potowie czasu gotowania. Patrz
sekcja ,Ustawienia” w rozdziale Korzystanie z urzadzenia”

Aby powstate jedzenie byto chrupiace, skorzystaj jeszcze
z piekarnika lub lekko posmaruj je olejem.

Nie napetniaj kosza powyzej wskaznika MAX.

Wepchnij kosz do pojemnika, az ustyszysz klikniecie.

Podczas gotowania ttustych potraw w frytkownicy na gorace
powietrze do pojemnika wycieka duza ilos¢ ttuszczu. Ttuszcz
wytwarza biaty dym, a pojemnik moze si¢ nagrzewac bardziej
niz zwykle. Nie wptywa to na urzadzenie ani na wynik
koricowy.

Biaty dym powstaje w wyniku podgrzania smaru w pojemniku.
Pamietaj, aby wyczysci¢ pojemnik po kazdym uzyciu.

Uzywaj $wiezych ziemniakow, ktdre pozostaja twarde podczas
gtebokiego smazenia.

Doktadnie optucz frytki, aby usunac skrobie z frytek.

Przed wlaniem oleju nalezy dokfadnie wysuszy¢ frytki.

Pokroj frytki na mniejsze kawatki, aby byly chrupiace.
Aby frytki byty bardziej chrupiace, dodaj troche wiecej oleju.
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Zutylizuj ten produkt poprawnie

przyjazny dla srodowiska recykling produktéw.

szkodom dla srodowiska lub zdrowia w wyniku niekontrolowanego usuwania odpadéw, odpowiedzialnie poddaj
produkt recyklingowi, aby promowac¢ zréwnowazone ponowne wykorzystanie zasobow. Aby zwrécic zuzyty sprzet,
uzyj systemu zbiorki lub skontaktuj sie ze sprzedawcg, u ktérego zakupiono produkt. Twéj sprzedawca moze zapewnic

E Ten znak wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac wraz z odpadami domowymi. Aby zapobiec mozliwym

1. Symbol & umieszczony na wyrobie albo w dokumentacji
przewodniej oznacza, ze zuzyte wyroby elektryczne albo
elektroniczne nie moga by¢ likwidowane razem z odpadami
komunalnymi. W celu przeprowadzenia poprawnej likwidacji
wyrobu nalezy go oddac¢ w ustalonych punktach zbiorczych,

w ktérych zostanie bezpfatnie przyjety. Poprawna likwidacja

tego produktu pomagamy zachowac zrédta cennych surowcéw
naturalnych i zapobiegamy potencjalnym negatywnym wptywom
na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi, ktére moga by¢ skutkiem
niewfasciwej likwidacji odpadéw. Dalsze szczegdty mozna uzyskac
w lokalnych urzedach albo w najblizszym miejscu gromadzenia
odpadéw. Przy wadliwej likwidacji odpadéw tego rodzaju, zgodnie
z przepisami krajowymi, grozi niebezpieczeristwo natozenia
mandatu karnego.

Informacja dla uzytkownika o likwidacji urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (stosowanych dla potrzeb
firmowych i zaktadowych): O szczegétowe informacje dotyczace
likwidacji urzadzen elektrycznych i elektronicznych zwracamy sie
do ich producenta albo do dostawcy.

Informacja dla uzytkownika o likwidacji urzadzen
elektrycznych i elektronicznych w krajach spoza Unii
Europejskiej: Wyzej wymieniony symbol £ obowiazuje tylko

w krajach Unii Europejskiej. Aby poprawnie likwidowac urzadzenia
elektryczne i elektroniczne, zwracamy sie o szczegétowe informacje
do swoich lokalnych urzedéw albo do sprzedawcy urzadzenia.
Najlepiej sygnalizuje to symbol przekreslonego kontenera na
wyrobie, opakowaniu albo w zataczonych, wydrukowanych
materiatach.

2. Naprawy gwarancyjne zgtaszamy do swojego sprzedawcy.
W przypadku probleméw technicznych i pytan kontaktujemy sie ze

swoim sprzedawcg, ktory udzieli informacji o dalszym postepowaniu.

Przestrzegamy zasad pracy z urzadzeniami elektrycznymi.
Uzytkownik nie jest upowazniony do rozbierania urzadzenia, ani do
wymiany jakiejkolwiek jego czesci. Przy otwieraniu albo usuwaniu

czesci obudowy istnieje niebezpieczerstwo porazenia pragdem
elektrycznym. Przy wadliwym montazu urzadzenia i jego ponownym
wigczeniu réwniez istnieje niebezpieczeristwo porazenia pradem
elektrycznym.

Okres gwarancyjny na produkty wynosi 24 miesiace, jezeli

nie ustalono inaczej. Gwarancja nie obejmuje uszkodzer
spowodowanych niestandardowym uzytkowaniem, dziataniami
mechanicznymi, narazeniem na dziatanie agresywnych substancji,
postepowaniem niezgodnym z instrukcjg i biezacym zuzyciem.
Producent, importer, ani dystrybutor nie ponosza odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody spowodowane niewtasciwym korzystaniem
z produktu.

Deklaracja zgodnosci

Spétka elem6 s.r.o. oswiadcza niniejszym, ze wszystkie urzadzenia
Lauben s3 zgodne z wymaganiami podstawowymi i innymi
wiasciwymi postanowieniami dyrektywy 2014/30/EU, 2014/35/
EU i 1275/2008/EC. Produkty sg przeznaczone do sprzedazy bez
ograniczert w Niemczech, Republice Czeskiej, na Stowacji, w Polsce,
na Wegrzech i w innych krajach cztonkowskich EU. Deklaracje
zgodnosci mozna pobrac ze strony internetowej:
www.lauben.com/support/doc

Importer do EU

elemé6 s.r.0., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6
www.lauben.com

Manufacturer:
TIGMON GmbH, YorkstraBRe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Btedy w druku i zmiany w instrukcji sa zastrzezone.

CEEZ LY



Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Hasznalati itmutaté

Miiszaki paraméterek és tulajdonsagok

Modell LBNHAF2500
Fesziiltség 220-240V~ 50/60Hz
Teljesitmény 1300 watt

Kosar térfogat 2,5 liter

Bedllithaté hémérséklettartomany 80°C-200°C

1d6zité (0-60 perc)

ORIZZE MEG EZT A HASZNALATI UTMUTATOT

EZT A KESZULEKET OTTHONI, VALAMINT MAS HASONLO KORNYEZETEKBEN VALO HASZNALATRA
TERVEZTEK:

m munkavallalok szaméra lizletekben, irodakban és més munkahelyeken kialakitott kis konyhasarok
m gazdasagok

m szallodak, motelek és mas széllashelyek tigyfelei ltal haszndlat

m bed and breakfast tipusu vendéglatohelyeken

Bevezetés

Ez a forrd levegds fritéz a kedvenc ételek egyszer(i és egészséges elkészitését teszi lehetévé. A forrd levegd gyors dramoltatdsanak
és a fels6 féz6lapnak kdszonhetéen szamos étel elkészitésére nyilik lehetdség. A késziilék legnagyobb elénye az, hogy a forré
leveg@s fritéz minden irdanybdl melegiti az ételt, és a legtobb étel elkészitéséhez nincs szlikség olajra.

Altalanos leiras

1. Kezel6panel: 1

2. Fedél

3. Test

4. Kosar

5.Edény 3

6. Kosarkioldé gomb 4

7. Kosér fogantyu

8. Levegé-elvezetés

9.Téltokabel 5
6 »
7
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2.4bra

Fontos

Haszndlat el6tt figyelmesen olvassa el az Gitmutatot, és 6rizze meg az esetleges késébbi Gjraolvasashoz.

BIZTONSAGI RENDELKEZESEK

A forrd levegds fritéz hasznalatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el és kovesse az alabbi alapvetd ovintézkedéseket:

Miel6tt a frit6zt a haldzati csatlakozoaljhoz csatlakoztatnd, ellendrizze le, hogy a késziiléken feltiintetett fesziltség értéke
megegyezik az otthoni halézati fesziiltséggel.

Ha ez nem igy van, forduljon a forgalmazohoz, és NE hasznalja a késziiléket.

A frit6zt minden esetben kizérdlag el6irasszer(ien foldelt csatlakozdaljhoz csatlakoztassa.

Soha NE hagyja, hogy a késziilék tapkabele leldgjon az asztal vagy a pad szélén, valamint hogy forré feliilettel érintkezzen,
ellenkezé esetben a tapkabel megsériilhet.

Soha ne helyezze a késziiléket NEM f(itott feliiletre, se gaztiizhely vagy elektromos égé kozelébe, illetve begyujtott siitébe.
Soha NE MELEGITSE FEL iiresen, mivel ez a f(it6test karosodaséhoz vezethet.

A kész ételek nagyon melegek lehetnek — a levegd megfelel6 keringése érdekében hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet a frit6z
kortil (vigyazzon a hosszu fliggonyokre, torléruhékra, stb.).

Ugyeljen arra, hogy a frit6z szilérd, sik feliileten, tulsagosan fel nem melegedd és gyermekek altal el nem érheté feliileten alljon.
Az ételt mindig ugy helyezze a kosérba, hogy ne érhessen hozza a fit6elemhez.

A késziilék m(ikddése kozben ne takarja le a leveg6 be- és kidramlasara szolgalé nyilasokat.

Az edény olajjal valo feltoltése tlizveszéllyel jar.

MUikodés kozben soha ne érintse meg a késziilék belsejét.

Az aramiitések elkeriilése érdekében SOHA NE MERITSE a késziiléket vizbe se mas folyadékba, valamint ne mossa el foly6 viz alatt.
Az dramiités és a rovidzarlat elkeriilése érdekében ne engedje, hogy folyadék keriljon a késziilékbe.

Miikodés kdzben egyes részek nagyon felforrésodhatnak.

NE mozgatja a késziiléket, amikor be van kapcsolva.

Ne engedje, hogy gyermekek hasznaljék a késziiléket.

Az dramiités és a rovidzarlat elkeriilése érdekében soha NE hasznéljon a gyarté engedélyével nem rendelkez6 alkatrészeket se
tartozékokat.



m Ha nem hasznalja vagy tisztitja, mindig huzza ki a késziiléket a konnektorbdl. Tisztitas eltt hagyja kihdilni a fritézt.

m Soha NE haszndlja a késziiléket sériilt tdpkabellel vagy csatlakozédugéval, se akkor, ha barmilyen hibét tapasztal rajta. A készilék
javittatdsat minden esetben bizza a forgalmazéra vagy egy hivatalos markaszervizre.

m Akésziiléket felligyelet nélkiil nem hasznalhatjak sem csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkez, sem

elegend® tapasztalattal és tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyermekeket is).

Gyermekek a késziiléket csak feliigyelet mellett hasznalhatjak, ugyanakkor nem jatszhatnak a készulékkel, miutdn nem jatékszer.

A késziilék tisztitdsat és karbantartasat feliigyelet nélkiili gyermekek nem végezhetik.

NE HASZNALJA KULTERBEN.

Soha ne hagyja, hogy a tédpkéabel érintkezzen forr felilettel.

Soha ne dugja a késziiléket a konnektorba, illetve ne hasznélja a kezel6panelt nedves kézzel.

Ne tegyen semmit a késziilékre.

Hasznalat kozben soha ne hagyja feltigyelet nélkil a késziiléket.

A forré levegdvel torténd siités soran a levegd kidramlasara szolgalé nyilasokon keresztiil forrd levegd tavozik a késziilékbdl. Tartsa

a kezét és az arcat tdvol a g6zt6l és a szell6zényilasoktdl.

m Ezenkiviil az edény késziilékbdl vald kiemelésekor tigyeljen a tévozé forré gézre és levegére.

m Ha akésziilékbdl sotét fiist tavozik, azonnal hizza ki a konnektorbdl. Csak akkor vegye ki az edényt a késziilékbdl, amikor mar nem
tavozik beldle fiist.

m SOHA NE hasznalja a késziiléket nem rendeltetésszer(ien.

m Soha ne érintse meg a tapkabelt nedves kézzel vagy vizben éllva.

m A csomagolds a gyermekek szamdéra veszélyes aprd részeket tartalmaz. A terméket minden esetben gyermekektd| tavol térolja.
A zacskok és a benniik talalhaté szamos apro részecske lenyelés vagy fejre helyezés esetén fulladast okozhatnak.

FIGYELEM!

m Ha akésziiléket nem megfeleld modon, esetleg tizleti vagy részben tizleti célokra, illetve nem a hasznélati utasitasban szerepld
utasitdsoknak megfelelé médon hasznaljék, a jotallas érvényét veszti, és az okozott karokért a gyarté nem véllal felelésséget.

m Ha nem hasznalja, hiizza ki a késziiléket a konnektorbol.

m A biztonségos kezelés vagy tisztitas lehet6vé tétele érdekében a késziiléknek kb. 30 percre van sziiksége a lehdiléshez.

AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

A késziilék id6zitével rendelkezik. Amikor az id6zitén a 0 jelenik meg, a késziilék automatikusan csérdg és kikapcsol. A késziilék
kézi kikapcsolasdhoz tartsa 3 masodpercnél tovabb lenyomva az,1“ gombot (8. dbra).

Elsé hasznalatbavétel eldtt

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagol6anyagot.

2. Tavolitsa el a késziilékrdl a matricdkat vagy cimkéket.

3. Alaposan mossa le a kosarat és az edényt forrd vizzel, folyékony mosészerrel és puha szivaccsal.
Megjegyzés: Ezek az alkatrészek mosogatégépben is elmoshatdk.

4. A késziilék kiils6 és belsé feliiletét nedves torléruhdval tordlje at.

Ez a siit6 olaj nélkill, kizrolag forré leveg6t hasznalva miikédik. Ne toltse fel az edényt olajjal se stitésre szant zsirral.

Elokészités lizemeltetésre

1. A készuléket mindig stabil, vizszintes és sik felliletre allitsa.
Soha ne helyezze a késziiléket nem héallé feliiletre.

2. Helyezze a kosarat a serpenyébe. (3. dbra)

3. Huzza ki a kabelt a késziilék aljan talalhato tarold rekeszbél.
Soha ne toltse meg a tartalyt olajjal se mas folyadékkal. A tokéletes eredmény eléréséhez egy evékanal olajat tehet
az edénybe.

Soha ne tegyen semmilyen targyat a késziilék tetejére, hogy ne zavarja a leveg6 szabad aramlasat és ne befolyasolja
a forro levegés siités eredményét.

S
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A késziilék hasznalata
FORRO LEVEGOS SUTES

1. Csatlakoztassa a csatlakozddugét a csatlakozoaljba.

2. Ovatosan vegye ki az edényt a forrd levegés fritézbdl. (4. dbra)

3. Helyezze az élelmiszert a kosarba. (5. abra)

4. Ontsén egy evékanal olajat az edénybe.

5. Helyezze vissza az edényt a forré levegds fritézbe. (6. dbra)
Ugyeljen arra, hogy gondosan betolja a fritézbe.

Soha ne hasznalja az edényt, ha a kosar nincs a helyén.

Figyelem: A késziilék hasznalata kozben és a kikapcsolasat kovetden egy ideig ne érintse meg az edényt, mivel az
rendkiviil forré lehet. Az edényt kizarédlag a fiilénél fogva tartsa.

6. Allitsa be az adott élelmiszer esetében el6irt f6zési idét (Iasd a jelen fejezetben a,Beallitasok” részt).

7. A kezel6panelt az alabbiak szerint hasznalja (8. 4bra). Csatlakoztassa a késziiléket a konnektorba, ekkor kigyullad a bekapcsolt
allapotot jelzé fény.

1. gomb - Fékapcsolé

Miutén az edényt és a siit6t megfeleléen behelyezték a féegység testébe, a bekapcsold gomb kigyullad. A bekapcsolé gomb 3

masodpercig tarté benyomasaval az egység kezdeti h6mérsékletét 200°C-ra, a f6zési id6t pedig 15 percre allitja. Az el6készités

megkezdéséhez nyomja meg masodszor a bekapcsolé gombot. Fézés kozben 3 masodpercig lenyomva tartva a Be/Ki gombot

kikapcsolja a késziiléket. Minden lampa kialszik, és a ventilator ledll.

Megjegyzés: Az el6késziilet sordn annak megszakitasdhoz, majd Ujrainditasahoz réviden megnyomhatja a gombot.

2. gomb - Elére beallitas gomb
A,,E,, gomb megnyomasa utdn a 8 leggyakrabban készitett ételre vonatkozé kindlatban Iéptethet. Amint kivalasztotta az egyiket, a
késziilék elkezdi az el6re bedllitott stitési id6 és hémérséklet beallitasat.

3. és 4. gombok — Homérséklet-szabalyozé gombok
A + és — szimbdlumokkal 5°C fokonként léptetve novelheti vagy csokkentheti a siitési hémérsékletet. A hémérséklet gyors
megvaltoztatdsahoz tartsa lenyomva a gombot. Homérséklettartomany: 80 °C-200 °C.

5. és 6. gomb - 1d6zit6 vezérlé6 gombok

A + és — szimbdlumokkal 1 percenként léptetve novelheti vagy csokkentheti a siitési idét. A gomb lenyomasaval gyorsan
megvéltoztathatja a siités idejét.

»7" jelzofény — Melegités jelzéfény

8" jelzéfényb - Ventilator jelzéfény

9" jelzofény - Homérséklet jelzé6fény



10" jelzéfény - 1d6zit6 jelz6fény
»11-18" jelzé6fények

11 - hasdbburgonya

12 - szalonna

13 - csirke alsé comb

14 - garnélardk

15 - steak

16 - muffin, édes stitemény

17 - z6ldség

18 - halak

8. Egyes ételeket a f6zési id6 kozepén meg kell razni (1asd e fejezet,Bedllitdsok” szakaszat). Az étel megrazasahoz hiizza ki az
edényt a késziilékbdl, majd a fiillet megfogva rézza meg az ételt. Ezutan tegye vissza az edényt a fritézbe.
Figyelem: Felrazas kozben iigyeljen arra, hogy ne nyomja meg a fiilon Iévé gombot. (3. abra)

Tipp: A felrazandd tartalom stlyanak csokkentése érdekében vegye ki a kosarat az edénybdl, és csak a kosarat razza. llyen
esetben vegye ki az edényt a késziilékbdl, helyezze h6allo feliiletre, majd a kosar edénybdl valé kiemeléséhez nyomja
meg a fiilon [évé gombot.

9. Ariaszté sipolasa a bedllitott f6zési idé leteltét jelzi. Emelje ki a talat a késziilékbdl és helyezze h6allo feliiletre.

10. Ellendrizze le, hogy elkésziilt az étel. Ha még nem kész, egyszer(ien tegye vissza az edényt a késziilékbe, és allitsa be az
id6zitét még néhény percre.

11. Az étel (pl. hasabburgonya) kiemeléséhez emelje ki az edényt a forr6 levegés frit6zbdl, majd nyomja meg a kosar-kioldd
gombot, és vegye ki a kosarat az edénybél.
Ne forditsa fejjel lefelé a kosarat, amig az az edényben van. llyen esetben a tartaly aljan felhalmozédott felesleges
olaj az elkészitett ételre folyna.

Az edény, az ételek és a frit6z forro. A siitében Iévé étel tipusatol fliggéen g6z tavozhat a fritzbal.
12. Uritse ki a kosarat egy talba vagy tanyérba.
Tipp: A nagyobb méret(, vagy torékeny ételeket ételfogéval emelje ki a kosarbdl.

13. Amikor egy adag étel elkésziilt, a frit6z azonnal készen éll a kdvetkezd adag elkészitésére.

BEALLITASOK
Az alabbi tablazat segitségével valassza ki az egyes élelmiszerek alapvet bedllitasait.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy az itt ismertetett beallitasok csak tajékoztato jellegiiek. Mivel az éleimiszerek eredete,
méretei, alakja és markaja eltér6, nem garantalhatjuk az optimalis beallitast minden egyes élelmiszer
esetében.

Miutan a forré leveg6s technoldgia azonnal felforrésitja a késziilék belsejében 1évé levegét, az edény rovid ideig tartd kiemelése a
késziilékbsl semmilyen médon nem zavarja meg a forrd levegds siités folyamatat.

Tippek

m Akisebb méretii alapanyagok altalaban valamivel rovidebb elkészitési id6t igényelnek, mint a nagyobb méreti alapanyagok.

m A nagyobb ételmennyiséghez csak valamivel hosszabb elkészitési id6re van sziikség, mig a kisebb ételmennyiséghez elég a
rovidebb siitési id6 is.

m Akisebb méretii alapanyagok felrazésa a siités kozepén optimélis végeredményt biztosit, és segit megelGzni az egyenetlen siitést.

A ropogodsra siilt hasabburgonya optimalis mennyisége 500 gramm.

m Atoltott ételek gyors és egyszer(i elkészitéséhez hasznéljon vasérolt tésztat. Ezenkiviil a vasarolt tészta rovidebb el6készitési id6t
igényel, mint a hazi készités( tészta.

m Helyezzen siittepsit vagy siitéedényt a forrd levegds fritézbe, ha kalécsot vagy quiche-t, esetleg ropogds vagy toltott ételeket
szeretne siitni.

m Aforrd levegds fritézt ételmelegitésére is hasznélhatja. Az étel melegitéséhez éllitsa a hémérsékletet 150°C-ra, az id6t pedig
legfeljebb 10 percre.
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Min-max I1dé Hémérséklet Felrazandé Tovabbi informaciok
Mennyiség (g) (perc.) (°C)

Krumpli és

hasabburgonya

Vékony fagyasztott 300-400 18-20 200 felrazni

hasabburgonya

Széles fagyasztott 300-400 20-25 200 felrdzni

hasabburgonya

Stitében siilt 500 20-25 200 felrazni

burgonya

Hus és baromfi

Steak 100-500 10-15 180

Sertéskaraj 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Hotdog 100-500 13-15 200

Alsé comb 100-500 25-30 180

Csirkemell 100-500 15-20 180

Egyéb

Tavaszi tekercsek 100-400 8-10 200 felrazni Hékezelésre kész allapotban
hasznélja

Fagyasztott csirke 100-500 6-10 200 felrazni Hékezelésre kész allapotban

nuggets hasznélja

Fagyasztott halfilé 100-400 6-10 200 Hékezelésre kész allapotban
hasznélja

Fagyasztott rantott 100-400 8-10 180 Hékezelésre kész allapotban

sajtok hasznalja

Toltott zoldség 100-400 10 160

Siités

Kalacs 300 20-25 160 Hasznéljon siité tepsit

Quiche 400 20-22 180 Hasznaljon siit6 tepsit /
stit6talat

Muffin 300 15-18 200 Hasznéljon siité tepsit

Edes snackek 400 20 160 Hasznaljon siit6 tepsit /
stitétalat

Megjegyzés: Ha a siitést akkor kezdi el, amikor a forré levegés frit6z még hideg, akkor adjon hozza 3 percet az
elkészitési id6hoz.

Tisztitas
Minden hasznélat utan tisztitsa meg a késziiléket.

Tapadasmentes bevonattal ellatott edény és kosar. Tisztitashoz soha ne hasznaljon se fém konyhai eszkozoket, se
agressziv tisztitoszereket, amelyek karosithatjak a tapadasmentes feliiletet.

1. Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja kih(lni.
Megjegyzés: A fritdz gyorsabban lehiilése érdekében vegye ki beldle az edényt.

2. A késziilék kilsG feltletét nedves térléruhaval tordlje at.
3. Alaposan mossa le a kosarat és az edényt forrd vizzel, folyékony mososzerrel és puha szivaccsal. Ez a két rész mosogatogépben
is elmoshatd. A maradék szennyezddés eltavolitasahoz hasznaljon folyékony zsireltavolitd készitményt.
Tipp: Ha a kosarban vagy az edény aljan szennyezédések rakodtak le, toltse fel az edényt forro vizzel és folyékony mosészerrel.
Helyezze a kosarat az edénybe, és hagyja az edényt, illetve a kosarat kb. 10 percig beaztatva.

4. A késziilék belsejét forrd vizzel és puha szivaccsal tisztitsa meg.
5. Az esetleges ételmaradékok eltavolitasa érdekében tisztitsa meg suroldkefével a flitéelemet.



Tarolas
1. Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja kihilni.
2. Ellendrizze le, hogy minden rész tiszta és szaraz.

Kornyezetvédelem

Elettartama lejartat kdvetSen ne dobja a késziiléket haztartési hulladékba, hanem Ujrahasznositas céljabol hivatalos

hulladékgy(ijté helyen adja le. Ez el6segiti a kdrnyezet védelmét

Karbantartas és szerviz

Ha barmilyen probléma esetén szervizre vagy informacidra van sziiksége, segitségért forduljon a helyi hivatalos

szervizkdzponthoz.

Hibaelharitasi atmutato

Probléma Lehetséges ok
Aforr6 leveg0s fritéz nem A késziilék nincs bedugva.
mkodik.

Nem éllitotta be az id6zit6t.

Afritézben elkészitett étel  Tul sok étel van a kosarban.
nem kész.

A bedllitott hémérséklet tul alacsony.

Az elkészités idtartama tul révid.

Az ételeket egyenetleniil  Egyes ételfajtékat a f6zési id6 kdzepén
stilnek. meg kell razni.

A frit6zbdl valé kiemelést  Hagyomanyos fritdzben kell
kovetéen a megsiilt ételek  elkészitendd ételt hasznalt.
nem ropogdsak.

Az edényt nem lehet Tul sok étel van a kosarban.
megfeleléen behelyezni
a késziilékbe.

A kosér nincs megfeleléen behelyezve
az edénybe.

Fehér fust tavozik a On zsiros ételeket készit.
késziilékbol.

A tartaly tovabbra is tartalmaz
korabbi haszndlatbdl visszamaradt
zsirmaradékokat.

A friss hasdbburgonya Nem megfeleld tipust burgonyat
egyenetlendil sil. hasznalt.
A siités el6tt nem oblitette le
megfeleléen a hasabburgonyat.

Megoldas
Csatlakoztassa a csatlakozddugot a csatlakozoéaljba.

A késziilék bekapcsolaséahoz a hasznalati Gtmutato szerint
allitsa be a siitési id6t.

A kosérba kisebb mennyiség(i ételt helyezzen. A kisebb
adagok stilése egyenletesebb.

A hémérséklet-szabalyozé gomb segitségével allitsa be
a,Bedllitdsok”,Késziilékhasznalat” c. fejezetében leirtak
szerint.

Az id6zit6 gomb segitségével éllitsa be a,Bedllitasok”
,Késziilékhasznalat” c. fejezetében leirtak szerint.

Az olyan alapanyagokat, amelyek siités kozben egymason
fekszenek (pl. hasdbburgonya) az elkészitési id6 felénél fel
kell razni. Lasd a "Bedllitasok" részt a "A késziilék hasznalata"
fejezetben.

A kapott étel ropogdsabba tételéhez hasznaljon siitébe
készitendd alapanyagokat, vagy enyhén olajozza az ételt.

Ne toltse meg a MAX jelzés folé az edényt.

Tolja be a kosarat a tartalyba, amig kattanast nem hall.

Ha a forré levegés fritézben zsiros ételeket készit, nagy
mennyiségu olaj szivaroghat az edénybe. Az olaj fehéren
fiistol, és a tartaly a megszokottnal jobban felmelegedhet.
Ez semmilyen médon nem befolyasolja sem a fogyasztét,
sem a végeredményt.

A fehér fiistot a tartalyban 1évé zsir hevitése okozza. Minden
hasznalat utan gondosan tisztitsa meg az edényt.

Friss, a forrd levegs stités sordn nem szétes6 burgonyat
hasznaljon.

Alaposan oblitse le a krumplit, hogy eltavolitsa a feliiletérél
a keményit6t.
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A frit6zbél valé kiemelést
kovetben a friss
hasabburgonya nem
ropogos.

Az, hogy a krumpli mennyire lesz

viz mennyiségétdl fiigg.

ropogos, az olajésa krumpliban lévé

Ugyeljen arra, hogy az olaj hozzéadésa elétt megfeleléen
széritsa meg a hasdbburgonyat.

Hogy ropogésak legyenek, vagja kis darabokra a
hasabburgonyat.

Hogy a végeredményként kapott hasabburgonya
ropogdsabb legyen, adjon hozza még egy kevés olajat.

A terméket helyes artalmatlanitsa

ellendrizetlen megsemmisitésébdl eredd esetleges kdrnyezeti vagy egészségiigyi karok elkeriilése érdekében
felelgsségteljesen hasznositsa Ujra a terméket, elésegitve ezzel az eréforrasok fenntarthatd Ujrafelhasznalasat. A hasznalt
késziilék visszakiildéséhez haszndlja a gydjtérendszert, vagy vegye fel a kapcsolatot a kiskereskedével, akit6l a terméket
megvasdrolta. Az eladd biztosithatja a termék kornyezetbarat Ujrahasznositasat.

Ei Ez a jel azt jelzi, hogy a terméket az EU teriiletén tilos haztartasi hulladékkal egytitt megsemmisiteni. A hulladék

1. A terméken & vagy annak kiséré dokumentdciéjaban feltiintetett
jelzések azt jelentik, hogy az elhasznalddott elektromos és
elektronikus termékeket nem szabad a héztartasi hulladékokkal
egytt drtalmatlanitani. A helyes likvidalas céljabdl adja le azokat az
arra kijelolt hulladékgy(ijté helyeken, ahol azokat ingyen atveszik.
A termék helyes artalmatlanitésaval értékes természeti

forrasokat segit megdrizni és megel6zi azok nem megfeleld
artalmatlanitdsabol ered6 potencialisan negativ hatasokat a
kornyezetre és az emberi egészségre. Tovabbi részleteket kérjen a
helyi dnkormanyzattdl vagy a legkdzelebbi hulladékgydjté helyen.
Ezen hulladékfajtak nem helyes artalmatlanitdsa néhany orszag
eléirasai szerint pénzbirsdggal jérhat.

Informaciokat a felhasznalok szamara az elektromos és
elektronikus eszkozok (vallalati és iizleti hasznalatra)
eltavolitasarol.: Az elektromos és elektronikus berendezések
megfelel§ artalmatlanitasahoz kérjen részletes informaciokat a
keresked6tél vagy a szallit6tol.

Informacidkat a felhasznalok szamara az elektromos és
elektronikus eszko6zok hulladékai felhasznalasarol az Eurépai
Union kiviili mas orszagokban: A fenti szimbélum csak az
Eurépai Uni6 orszagaiban érvényes. Az elektromos és elektronikus
berendezések megfeleld drtalmatlanitasahoz kérjen részletes
informaciokat az Ondk hivatalaitél vagy a berendezés & Eladéjatol.
Ezt az athuzott tartaly szimboluma fejezi ki a terméken,

a csomagoldson vagy a nyomtatott anyagon.

2. A garancidlis-javitasért forduljon a forgalmazojahoz. Ha technikai
problémai vagy kérdése van, kérjiik, tovabbi informaciokért
forduljon a forgalmazojéhoz, aki Ont informalja majd a tovabbi
Iépésekrdl. Tartsak be az elektromos berendezésekkel kapcsolatos
munka szabalyait. A felhasznalé nem jogosult az eszkéz
szétszerelésére vagy annak barmely részének cseréjére. A fedelek
kinyitasakor vagy eltavolitasakor aramiités veszélye all fenn.

Aramiitésnek ugyancsak is ki lehet téve, ha a késziiléket nem
megfeleléen szerelte be és csatlakoztatta ujra.

A termékekre vonatkozo garanciaid6 24 hénap, hacsak mésként
nem allapitottuk meg. A jotallds nem terjed ki a nem szabvényos
haszndlat éltal okozott karokra, a mechanikai sériilésekre, az
agressziv kortilményeknek valo kitettségre, a kézi konyvvel
ellentétes kezelésre és a normal elhasznalddasra.

A gyart6, az importdr és a forgalmazé nem vallal felel6sséget a
termék nem megfelel6 hasznélata éltal okozott karokért.

Termékazonossagi nyilatkozat

Az Elemé s.r.o. kijelenti, hogy valamennyi Lauben berendezés
megfelel a 2014/30/EU, 2014/35/EU és a 1275/2008/EC.

EU iranyelv alapvet6 kovetelményeinek és egyéb vonatkozo
rendelkezéseinek Termékek Korlatlan értékesitésre szantak
Németorszagban, a Cseh Koztarsasagban, Szlovakidban,
Lengyelorszagban, Magyarorszagon és mas EU-tagallamokban.
A megfelel6ségi nyilatkozat letdlthetd a:

www.lauben.com/support/doc weboldalrdl.

Importor az EU-ba

elemé6 s.r.o., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6
www.lauben.com

Manufacturer:
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Fenntartjuk a nyomtatasi hibak és a kézikonyv
modositasai lehetéségét.
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